


SIMIT GESCHICHTE

Simit — der turkische Sesamkringel

Simit ist ein ringférmiger Sesamkringel aus Hefeteig mit Sesamkdrnern auf einer goldbraunen Kruste. Seine
Urspriinge gehen etwa 500 Jahre zurlick ins Osmanische Reich. Damals wurde das Geback auch im Balkan stark
verbreitet. Der Sesamkringel wird in Griechenland Koulouri, in Bulgarien, Mazedonien und Serbien Gevrek
genannt. In der Region lzmir ist der tirkische Simit auch als Gevrek bekannt, welches (ibersetzt , knusprig”
heiRt.

Simit ist die tlrkische Brezel. Auf den Istanbuler StralRen ist der Simit neben den Backereien vor allem noch wie
friiher bei mobilen Simit Standen taglich frisch zu kaufen und ein sehr beliebter Snack zu jeder Tageszeit.
Morgens auf dem Weg zur Arbeit, fiir die Uberfahrt auf dem Schiff von Asien nach Europa, zu einem Glas
Schwarztee oder beim Frihstlick mit Kdse und Oliven. Sein originaler Geschmack ist zu erkennen, wenn er leicht
st schmeckt, im Inneren nicht zu weich und im AuBeren nicht zu trocken.

Inzwischen gibt es die Kringel in den verschiedensten Variationen, vom belegten Bagels bis hin als Simittasche
gefillt mit Oliven oder Kase.




TURKISCHE BACKWAREN

KOLBOREK HACKFLEISCH KOLBOREK KASE ——

Teigling 3659 Teigling 3660
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220g 54 19-21 Min. 240 g 54 19-21 Min.

KOLBOREK SPINATKASE KOLBOREK KARTOFFEL

Teigling Teigling
4 9 8 E 4 O 8 E

240g 54 19-21 Min. 240 g 54 19-21 Min.

SIMIT (Sesamringe) Teiglinge KOLBOREK VANILLA

Teigling, Herstellung in Turkiye 3667 Teigling 3658
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. 54 19-21 Min.
130g 100 48 12-14 Min.
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SIMIT (Sesamringe) Halbgebacken
Halbgebacken
Herstellung in Tirkiye 3666
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110g 42 3-5 Min.
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BOREKSCHNECKE SPINATKASE

Teigling 3663
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220g 72 19-21 Min.
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BOREKSCHNECKE KASE

Teigling
4 T B

220¢g 72 19-21 Min.

BOREKSCHNECKE KARTOFFEL

Teigling
[ Tﬁﬁ =

220g 72 19-21 Min.

BOREKSCHNECKE HACKFLEISCH

Teigling
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220g 72 19-21 Min.

TALASBOREK KASE —

Teigling 3671
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180¢g 80 16-18 Min.

TALAS - BOREK - HACKFLEISCH

Teigling 3670
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180 g 80 16-18 Min.

TALASBOREK SPINATKASE

Teigling
4 T B

180 g 80 16-18 Min.

YUFKA TEIG LEH
Teigling 5670
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750 g 20x6 60
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BOREKSTANGE KASE

Teigling
4 O B
72

100 g 14-16 Min.

BOREKSTANGE SPINATKASE

Teigling
4 T B
72

100 g 14-16 Min.

BOREKSTANGE HACKFLEISCH

Teigling 3692
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100 ¢ 72 14-16 Min.

BOREKSTANGE KARTOFFEL

Teigling
G

100 g 72 14-16 Min.

BAKLAVA mit Pistazien TRIANGLE

fertig gebacken 5683
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2800 g 48

Ca. 180 Min.

BAKLAVA mit WALNUSS

fertig gebacken 5680
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2800 g 5x72 48 ca. 180 Min.

LAHMACUN,Turkische Pizza

Fertig gebacken 3680

BAKLAVA mit PISTAZIEN

fertig gebacken 5681
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2800 g 5x54 48 ca. 180 Min.
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E-BOREK KASE . E-BOREK SPINATKASE
Teigling Teigling
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220¢g 72 19-21 Min. 220 g 72 19-21 Min.

E-BOREK HACKFLEISCH E-BOREK KARTOFFEL

Teigling 3696 Teigling 3697
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220g 72 19-21 Min. 220g 72 19-21 Min.

Rund Teigblatter Kasefullung o Teigblatter Kasefillung

fertig gebacken fertig gebacken
o8 % o =

290g 3x12 50 ca. 120 Min. 180 g 3x20

MANTI mit Hackfleisch Fiillung DONER KEBAB Hahnchenfleisch
Teigling 5665

Fertig
E %ﬁ % ca. %Min. i % % ;>K

1000 g 40 Ca. 60 Min.
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ACMA KASEFULLUNG

fertig gebacken 3686 fertig gebacken 5631

ACMA NATUR
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140 g 50 ca. 60 Min. 140¢g 50 ca. 60 Min.

ACMA OLIVENFULLUNG
fertig gebacken

POGACA NATUR

fertig gebacken 3688
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140 g ca. 60 Min. 100 g 60 ca. 60 Min.

POGACA mit KASEFULLUNG POGACA mit OLIVENFULLUNG

fertig gebacken fertig gebacken
5T B 5 G

120g 48 ca. 60 Min. 120¢g 48 ca. 60 Min.

ACMA NATUR Blatterteig POGACA mit KARTOFFELFULLUNG

fertig gebacken fertig gebacken
4 T B 5 G

130g 60 ca. 60 Min. 120¢g 48 ca. 60 Min.
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BATON SIMIT Natur

Halbgebacken
5 9 8 E

120¢g 42 8-10 Min.

KUMRU SANDWICH

Halbgebacken
4 T 8 E

140 g 42 8-10 Min.
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GOZLEME KARTOFFELFULLUNG

Halbgebacken
5 U 8 E

220¢g 40 8-10 Min.

GOZLEME KASEFULLUNG

Halbgebacken
4 U 8 E

220¢g 40 8-10 Min.

BOYOZ NATUR
Teigling
5 T B

65¢g 60 12-14 Min.

BAZLAMA

Halbgebacken
4 O B

100 g 60 4-8 Min.

BATON SIMIT mit KASE

Teigling, Kasarli Simit
[/ ——

140 g 75 60 16-18 Min.

GOZLEME SPINATFULLUNG

Halbgebacken 5653
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220¢g 40 8-10 Min.
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LIMONADE Sirup KUNEFE mit Sirup-Beipack

fertig 5690 Teigling 5685
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360 g 12 Beutel 130 Ca. 30 Min. 130¢g 16 x 2

60 12-14 Min.

RED VELVET TORTE CHOCOLADE VELVET TORTE
fertig 3478 fertig 3479
1800 g 9 12 Eﬁ h. 1800 g

9 12

HIMBEER CHEESECAKE TORTE
fertig

3477
i

1800 g

9 12
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TRILECE ELEGANTE MONO KUCHEN

fertig fertig
& %ﬁ CH [ %ﬁ ChS.

1850 ¢g ca.2h. 1800 g ca.2h.

BELLA VISTA MONO KUCHEN LATTE SQUARE MONO KUCHEN

fertig fertig
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1485¢g ca. 1485¢g ca.2h.
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MY LOVE KUCHEN

fertig
G AN E

1440¢g ca.2h.
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SCHWARZER PROFITEROLE KUCHEN WEISSER PROFITEROLE KUCHEN

fertig fertig
& %ﬁ Ch. [ %ﬁ CH.

1485¢g ca.2h. 1485¢g ca.2h.

KOKOS MONO KUCHEN PISTAZIEN DREAM KUCHEN

fertig fertig
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1485¢g ca.2h. 2000 g ca.2h.

BLAUBEERE MONO KUCHEN TIRAMISU MONO KUCHEN

fertig fertig
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1530 ¢ 1400 g
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KD BACKWAREN GmbH

Bruno - Dressler - Stral3e 4a
63477 Maintal - Bischofsheim

Tel: +49 6109 / 76 88 60-0
Fax: +49 6109 / 76 88 60-9

www.kd-backwaren.de info@kd-backwaren.de




