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Herzlich Willkommen bei KD Backwaren — Ihrem langjahrigen Begleiter fiir unwiderstehlichen Genuss!

Wir begleiten Sie mit tiber 20 Jahren Erfahrung, um Sie mit exzellenter Produktqualitdt zu verwdhnen.
Ihre Zufriedenheit steht fiir uns an erster Stelle.

Lassen Sie sich inspirieren von unserem vielseitigen Sortiment, mit dem Sie Ihre Kunden verwéhnen und
von unseren Kompetenzen liberzeugen kdnnen.

Mit firmeneigenen LKW’s oder mit externem Spediteur werden nationale und internationale Kunden
beliefert. Alle Art von leckeren Tiefkiihlbackwaren und jegliche Arten von Verpackungsmaterialien
finden Sie in unserem Sortiment.

KD Backwaren steht fiir beste Produktqualitat. Daher achten wir besonders darauf, dass wir
gualitativste Backwaren und Verpackungsmaterialien direkt bei Produzenten aus Deutschland und
Europalandern beziehen.

Gemeinsam zurlickzublicken auf 20 Jahre Erfahrung erfiillt uns mit Freude und Dankbarkeit. Diese
Meilensteine sind das Resultat unserer gemeinsamen Reise und wir sind voller Vorfreude auf alles, was
noch kommen mag. Lassen Sie uns weiterhin lhre erste Wahl sein, wenn es um Backwaren geht.

Vielen Dank fir lhre Treue! Wir sind bereit, gemeinsam Erfolgsgeschichte zu schreiben!

Unser Service — lhre Vorteile:
e umfangreiches Produkt- / Leistungsspektrum
® Produkte mit konstant hoher Qualitat
e individuelle und personliche Betreuung
e zuverlassiger Lieferservice mit bester Erreichbarkeit

Unser freundliches Mitarbeiterteam wird Sie gerne beraten.

Offnungszeiten
Mo. - Do.: 8 bis 17 Uhr

Freitag: 8 bis 12 Uhr und 15 bis 17 Uhr
Samstag: Lagerverkauf von 12 bis 14 Uhr

Bestellannahme: Montag - Freitag 8:00 bis 12:00 Uhr

BESTELL - HOTLINE VERKAUF AUSSENDIENST

Tel: +49 6109 76 88 60-0

Tel: +49 6109 76 88 60-1 Tel: +49 6109 76 88 60-5

Tel: +49 6109 76 88 60-2 E-Mail: melih@kd-backwaren.de
Tel: +49 6109 76 88 60-3

Fax: +49 6109 76 88 60-9 Tel: +49 6109 76 88 60-4
WhatsApp: +49 152 028 02 371 E-Mail: c.suysal@kd-backwaren.de
E-Mail: bestellung@kd-backwaren.de
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Wir bieten mehrfach DLG pramierte Backwaren
zu fairen Preisen an

Backanleitungen

Halbgebackene Produkte Vorgegarte Produkte
Auftauzeit: Keine Auftauzeit: ca. 20 Min.
Backzeit: ca. 10-12 Min. Backzeit: ca. 18-20 Min.
Beschwadung: IE Beschwadung: IE
Backtemperatur: 180 - 190°C Backtemperatur: 180 - 190°C

Teiglinge Produkte Fertiggebackene Produkte
Garzeit: ca. 45 Min. Auftauzeit: ca. 60 Min.
Backzeit: ca. 18-20 Min. Backzeit: Keine
Beschwadung: ja Backtemperatur: Keine

Backtemperatur: 200 - 220°C

Laugen Produkte Weitere Hinweise
Auftauzeit: ca. 15-20 Min. Die Backtemperaturen und Backzeiten kénnen
Backzeit: ca. 11-13 Min. je nach Backofen
Beschwadung: Nein unterschiedlich sein.

Backtemperatur: 170 - 180°C Backanleitungen stehen auf den

jeweiligen Produktkartons.
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WEIZENBROTCHEN

aussen knusprig, innen weich

SPEZIAL BROTCHEN

kernig, kérnig, knusprig




MAXI-BACKERBROTCHEN

halbgebacken
o B2 E

100 g 80 24 10-12 Min.

BROTCHEN

KAISERBROTCHEN

halbgebacken 3103

b 7 8 B

70g 100 24 10-12 Min.

GOLDBROTCHEN

halbgebacken
o =2 E

70g 100 24 10-12 Min.

KASEBROTCHEN

halbgebacken
=

85g 100

Sl

10-12 Min.

BACKERBROTCHEN

halbgebacken 3106

b 2 B

80¢g 100 24 10-12 Min.

BAUERNBROTCHEN mit Roggen

halbgebacken 3108

b T B B

85¢g 100 24 10-12 Min.

SCHUSTERJUNGS Roggen

halbgebacken
o 58 B

88 g 100 24 10-12 Min.

KURBISKERN-BROTCHEN

halbgebacken 3111

G T 2 B

88g 100 24 10-12 Min.




BROTCHEN

SONNENBLUMEN-BROTCHEN

halbgebacken
¥ 58 B

88¢g 100 24 10-12 Min.

KORNERECKE

halbgebacken
o =2 E

100 g 90 24 10-12 Min.

DINKELBROTCHEN 100%

halbgebacken
o B2 E

100 g 100 24 10-12 Min.

WELLENREITER HELL
halbgebacken

I (=
| — |
Oc—a

110g 60 28 10-12 Min.

MEHRKORN-BROTCHEN

halbgebacken 3114

I — N =

88¢g 100 24 10-12 Min.

RUSTIKALE BACKERBROTCHEN

halbgebacken
o 2 E

85¢g 100 24 10-12 Min.

KAROTTEN-SEMMEL

halbgebacken
W B2 E

120g 80 24 10-12 Min.

antiert ohne ;

WELLENREITER DUNKEL
halbgebacken

I —
| — |
Oc—a

110g 60 28 10-12 Min.




BROTCHEN

KORNSPITZ WIKINGERBROTCHEN

halbgebacken 3146 halbgebacken 3152
— 09 — XX

(] %ﬁ = B [ %ﬁ = B

80¢g 36 8-10 Min. 75¢ 28 10-12 Min.

DOPPELWECK SCHWEITZER WECKLI

halbgebacken 3151 halbgebacken 3157
— o0 o — (XX]

4 9 =2 E 4 9 B8 E

125¢g 24 10-12 Min. 90g 28 10-12 Min.

WELTMEISTERBROTCHEN KORNQUARKSTANGEN gewickelt
halbgebacken 3153 halbgebacken 3154

— (CXX] — (XX]
W =2 E ) %ﬁ = [

88¢g 100 24 10-12 Min. 120 g 28 8-10 Min.

TOP
SELLER

KURBISKERN-KNOLLIBROTCHEN WALNUSSBROTCHEN

halbgebacken 3171 halbgebacken 3160
— 09 — XX

(] %ﬁ = B (] %ﬁ = B

85¢g 28 10-12 Min. 100 g 24 10-12 Min.




POTATO BROTCHEN HELL

halbgebacken

i?fﬁ%é‘

110g 28 10-12 Min.

BROTCHEN

KORNER POTATO

halbgebacken
4 U 8 E

110¢g 28 10-12 Min.

POTATO-BROTCHEN HELL 90g

halbgebacken
4 o 8 E

9¢g 24 10-12 Min.

MINI-POTATO-MIX

halbgebacken
9w B2 E

55g 135 28 6-8 Min.

POTATO BROTCHEN DUNKEL

halbgebacken
4 v 8 E

110g 28 10-12 Min.

DINKEL POTATO
halbgebacken

iﬁﬁ%‘@“

105 ¢ 28 10-12 Min.

POTATO-BROTCHEN DUNKEL 90g

halbgebacken
4 U 8 E

9¢g 24 10-12 Min.

SENNERFLADEN

halbgebacken 3159

iﬁﬁ%‘@“

125¢ 28 10-12 Min.




BROTCHEN

BALKAN FLADENBROT BALKAN FLADENBROT LANG

halbgebacken halbgebacken
& %ﬁ = [E <) %ﬁ =

100 g 28 4-6 Min. 120 g 28 4-6 Min.

BALKAN FLADENBROT BALKAN FLADENBROT

halbgebacken halbgebacken
(<) %ﬁ = E <) %ﬁ = E

160 g 28 4-6 Min. 300g 28 4-6 Min.

RUSTIKALER HALBMOND BURLI BROTCHEN

halbgebacken halbgebacken
4 O 8 B 4 O 8 E

100 g 60 8-10 Min. 170 g 28 12-14 Min.

g

o

SCHNITTBROTCHEN JUMBO-KAISERBROTCHEN

vorgegarte Teiglinge 3198 vorgegarte Teiglinge 3199
— K] — XX

W B8 E o =

75¢ 150 36 18-20 Min. 80g 140 36 18-20 Min.




BROTCHEN

FOSSETTA mit Olivendl KORN-FLAGUETTE

Y
\;

halbgebacken halbgebacken
W 2 E o 52 B

100 g 33 56 4-6 Min. 100 g 33 28

MINI-BROTCHEN-MIX MINI-BROTCHEN-Variationen

halbgebacken 3188 halbgebacken 3189
— o0 o — (XX]

7 82 E M 82 E

40g 175 28 6-8 Min. 40¢g 160 28

6-8 Min.

Hamburger Brioche XL PANINI Clasico,geschnitten

fertiggebacken halbgebacken
o = K o = E

80g 45 44 ca.60 Min. 95g 30 72 3

Belegvorschlage zu Panini und Fosetta

SESAM BAGEL

halbgebacken
o B2 E

80¢g 40 56 3-5 Min.




BAGUETTE & CIABATTA
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BAGUETTE & CIABATTA

BAGUETTEBROTCHEN 65 g

halbgebacken
o B2 E

65g 100 24 10-12 Min.

Garantiertohne ;

STEINOFEN-BAGUETTEBROTCHEN

halbgebacken
] Tﬁff =

90g 24 3-5 Min.

CIABATTA
halbgebacken 3231

' ﬁ = E|
—
c—a

110 g 24 10-12 Min.

\ Garantiert che
- Zusatzstofe.

KORNQUARK-BAGUETTE-BROTCHEN

halbgebacken
4 o 8 E

120¢g 40 8-10 Min.

BAGUETTE-BROTCHEN 90 g

halbgebacken 3202

iﬁﬁ%

90¢g 24 10-12 Min.

BAGUETTE-BROTCHEN 115 g

halbgebacken
& Tﬁff =

115¢g 24 10-12 Min.

TOSKANISCHES BROTCHEN

halbgebacken
4 o 8 E

80¢g 24 10-12 Min.




BAGUETTE & CIABATTA

FRZ. BAGUETTE 280 g FRZ. BAGUETTE 400 g
halbgebacken 3203 halbgebacken

5 U 8 E 5 9 8 E
280 g 24

14-17 Min. 400 g

24 15-18 Min.

STEINOFENBAGUETTE PARISIENNE STEINOFENBAGUETTE RUSTIGET
halbgebacken 3206

halbgebacken
5 W =2 E 84 U 8 E
340¢g 24 i

c—a
16-18 Min. 340 g 24 16-18 Min.

PANE-BIANCO STEINOFENBAGUETTE NIZZA
halbgebacken 3215

halbgebacken
5 W = E 5 o = E
550 ¢ 24 -16 Min.

550 g

24 16-18 Min.




BAGUETTE & CIABATTA

OV
i\\ﬁ

STEIN
-, gebacken /

STEINOFENBAGUETTE NIZZA mit SAATEN DINKELBAGUETTE

halbgebacken halbgebacken
o 8 B B

340 g 25 24 16-18Min. 320g 26 28 6-8 Min.

[T

KARTOFFELBAGUETTE mit SAATEN WALNUSS BAGUETTE

halbgebacken halbgebacken
o8 B Jui—

400 g 24 24 15-16 Min. 340¢ 30 24 16-18 Min.
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Premium Qualitit

CROISSANTS

gefiili¢ und ungefiili¢

Bun” N" Rolls CROISSANT PISTAZIENCREME

vorgegarte Teiglinge 3015 vorgegarte Teiglinge 3007
— ] —
5w 8 E o B

85¢g 36 80 16-18 Min. 100¢g 60 54 18-20 Min.




CROISSANTS

Premium-BUTTER CROISSANT BUTTERCROISSANT gerade

vorgegarte Teiglinge 3001 vorgegarte Teiglinge 3008
— K] — XX

W B8 E o =

90¢g 60 64 18-20 Min. 67¢g 80 64 14-16 Min.

FRZ. BUTTERCROISSANT gerade Premium Butter CROISSANT gerade
vorgegarte Teiglinge vorgegarte Teiglinge
5 8 E Ju/—

80g 90 40 18-20 Min. 80g 60 56 18-20 Min.

MAXI-BUTTERCROISSANT MAXI-LAUGEN-BUTTERCROISSANT
vorgegarte Teiglinge 3030 vorgegarte Teiglinge 3031

— o0 o — (XX
7 8 E i

80g 105 32 18-20 Min. 80g 105 32 18-20 Min.

SCHOKOCREME CROISSANT NUSSNOUGAT CROISSANT MINI-BUTTERCROISSANT gerade

vorgegarte Teiglinge 3022 vorgegarte Teiglinge 3023 vorgegarte Teiglinge 3021
— K] — XX — XX

W B E o = o =

110g 88 32 18-20 Min. 110g 88 32 18-20 Min. 25¢g 150 88 12-14 Min.




CROISSANTS

SCHOKOCREME BUTTERCROISSANT XXL

vorgegarte Teiglinge 3003
— X0
(<] %ﬁ = E

110g 64 18-20 Min.

MARZIPAN BUTTERCROISSANT XXL

vorgegarte Teiglinge 3005
— o0 o
5 O =5 B

100 g 60 18-20 Min.

BUTTER SCHOKO-BROTCHEN

vorgegarte Teiglinge 3033
— o0 o
o 8 E

95g 120 32 18-20 Min.

NUSSNOUGAT BUTTERCROISSANT XXL

vorgegarte Teiglinge 3004
— (XX

G
60

110 g 18-20 Min.

VANILLA GIPFEL

vorgegarte Teiglinge 3006
— (XX]
4 T B

110 g 56 18-20 Min.

SCHOKO-BROTCHEN XXL

vorgegarte Teiglinge 3012
— (XX]
G

120g 40 18-20 Min.

NUSS-NOUGAT-CROISSANT

BUTTERCROISSANT-MEHRKORN
vorgegarte Teiglinge 3024 vorgegarte Teiglinge

PAIN AU CHOCOLAT Butter

3036 vorgegarte Teiglinge 3010

100 g 18-20 Min. 80g

i?fﬁ%éiﬁﬁ
56

iﬁﬁ%

18-20 Min. 80g 56 18-20 Min.
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La @empeziaﬁ taten

* handwerkliche Optik
* einzeln per Hand geschwungen
* ein Klassiker fur viele Gelegenheiten

LAUGEN SORTIMENT

Brezel, Stange ,Brétchen




LAUGEN SORTIMENT

Schwabische LAUGENBREZEL geschnitten

vorgegarte Teiglinge 3808
— 09
o =2 E

100 g 80 40 12-14 Min.

MAXI-LAUGENBREZEL geschnitten

vorgegarte Teiglinge
b4 W 8 E

160 g 60 40 12-14 Min.

LAUGENSTANGEN geschnitten

vorgegarte Teiglinge
b 9 2 B

110g 100 40 12-14 Min.

LAUGENSTANGEN ungeschnitten

vorgegarte Teiglinge 3811

S —

100 g 120 40 12-14 Min.

Bayrische LAUGENBREZEL

vorgegarte Teiglinge 3810
— XX
Ju/ =

110 g 72 40 12-14 Min.

LAUGENBREZEL mit Schnitt

vorgegarte Teiglinge 3806
— (XX]
W = E

130¢g 68 80 8-10 Min.

LAUGENBROTCHEN geschnitten

vorgegarte Teiglinge 3812
— (XX]
Y B E

100 g 120 40 12-14 Min.




LAUGEN SORTIMENT

LAUGENZOPF BUTTER-LAUGENSPITZE

vorgegarte Teiglinge 3804 vorgegarte Teiglinge 3822
— K] — XX
(] %ﬁ = E & %ﬁ =

120g 80 12-14 Min. 100 g 56 18-20 Min.

LAUGENBREZEL mit Butterfillung LAUGEN-Sandwich

fertiggebacken fertiggebacken
) %ﬁ = 3 %ﬁ

79g 40 Ca. 60 Min. 100 g

5 1

FUSSBALL-LAUGENBROTCHEN LAUGENKNOTEN

fertiggebacken fertiggebacken
8 9 =2 % 5 W =8 %

70g 40 ca.60 Min. 100 g 40 ca.60 Min.

- handwerkliche Optik mit gerundeten Ecken
- traditionelle Herstellungweise
- eignet sich sehr gut zum Belegen

oder zum Uberbacken mit Kase

-

;&

LAUGENBROTCHEN

fertiggebacken 3823
& %ﬁ =

—

0=

70g 40 ca.60 Min.




KD

~-BACKWAREN -

Authentisch & %cﬁwerﬁﬂ R e R
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SUSSGEBACK

Plunderteig und Biditterteig




SUSSGEBACK

QUARKTASCHEN APFEL-PLUNDER

vorgegarte Teiglinge 3301 vorgegarte Teiglinge 3302
— K] — XX
(] %ﬁ = E & %ﬁ =

130g 56 19-21 Min. 150 g 64 22-25 Min.

KIRSCH-PLUNDER : NOUGAT-VANILLECREME-HORNCHEN
vorgegarte Teiglinge 3303 vorgegarte Teiglinge 3306

— o0 o — (XX]
84 9 =2 E 4 U B8 E

150 g 64 22-25 Min. 130g 40 23-25 Min.

KIRSCH-TASCHE Blatterteig Blatterteig VANILLESTANGE
vorgegarte Teiglinge 3308 vorgegarte Teiglinge

@%ﬁ%%‘ i?fﬁ%

150 g 56 22-25 Min. 100 g




SUSSGEBACK

ERDBEER-JOGHURT-FACHER

vorgegarte Teiglinge 3314
— K]
(] %ﬁ = E

120g 48 18-20 Min.

KANADIER Pecannisse

vorgegarte Teiglinge 3316
— o0 o

(] %ﬁ = E

95 g 9% 18-20 Min.

MANDELROLLE

vorgegarte Teiglinge 3304
— o0 o
7 8 B

100 g 120 48 18-20 Min.

HIMBEER-MASCAPONE-FACHER

vorgegarte Teiglinge 3315
— XX
(] T”fﬁ =

120 g 48 18-20 Min.

APFELDREIECK Blatterteig

vorgegarte Teiglinge 3318
— (XX]
4 T B

130¢g 64  18-20 Min.

VANILLE-ROSINENSCHNECKE

vorgegarte Teiglinge 3317
— (XX]
5 O B

140¢g 56 18-20 Min.

KAKAOKREM-HORNCHEN

vorgegarte Teiglinge 3312
— K]
(] %ﬁ = E

117 g 64 16-18 Min.

FRANZBROTCHEN mit Zimt

vorgegarte Teiglinge 3319
— XX
(] T”fﬁ =

125¢g 40 16-18 Min.




SUSSGEBACK

MOHN-SCHNECKE

vorgegarte Teiglinge 3335
— X0
M 8 B

140 g 60 56 18-20 Min.

MANDELBIENENSTICH-PLUNDER

vorgegarte Teiglinge 3338
— o0 o
9 8 E

100 g 60 48 18-20 Min.

NUSS-SCHNECKE

vorgegarte Teiglinge 3336
— (XX
o B

140 g 60 56 18-20 Min.

FRANZBROTCHEN

vorgegarte Teiglinge 3320
— (XX]
=

150 g 60 32 18-20 Min.

MIX-MINI-VIENNOISERIE

vorgegarte Teiglinge 3342
— o0 o
7 85 E

25-30g 225 80 14-16 Min.

WAFFELTEIG Eimer

Teigling 3345

I — T

5,5 kg 1 Eimer 80 Ca. 8 Min.

MIX-MINI-DANISH

vorgegarte Teiglinge 3343
— (XX
o B

42g 120 80 14-16 Min.
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HERZHAFTE SNACKS

Gefullter Pizza-Donut ,Cheddar-Jalapeno

Gefullter Pizza-Donut ,Tomate-Basilikum
halbgebacken 3623 halbgebacken 3624
— —

o B B
100 g 39 72 10-12 Min.

100 g 39

~

2 10-12 Min.




STEINOFENPINSA MARGHERITA
halbgebacken 3627

HERZHAFTE SNACKS

MEXICO-STANGEN

vorgegarte Teiglinge 3601
— K]
(<] %ﬁ = E

150 g 60 16-18 Min.

PIZZATASCHE-VEGETARISCH

vorgegarte Teiglinge 3604
— o0 o
5 O 5 B

120g 60 18-20 Min.

PIZZA-MARGHERITA

vorgegarte Teiglinge 3608
— (CXX]
) %ﬁ = E

132¢ 80

16-18 Min.

STEINOFENPINSA Tomatenpassate
halbgebacken

KASE-SCHNECKE

vorgegarte Teiglinge 3622
— XX
(] T”fﬁ =

110g 40 16-18 Min.

P1ZZATASCHE mit Rinder Salami

vorgegarte Teiglinge 3605
— (XX]
5 U = B

120 g 40 18-20 Min.

Veganer PIZZA SNACK MARGHERITA

vorgegarte Teiglinge 3620
 — |
(] ?fﬁ =

142 g 80 10-12 Min.

GAUDA KASE-CROISSANT
3629 vorgegarte Teiglinge

140 g

%ﬁz
| — |
]

52 10-12 Min. 110g

B o U

i?fﬁ%

10-12 Min. 100 g 64

18-20 Min.




HERZHAFTE SNACKS

Hahnchen-Knusperschnitzel

vorgebraten
o B2 E

125g 24 169 16-18 Min.

GEFLUGELROLLE

vorgegarte Teiglinge 3611
— o0 o
5 O =5 B

165¢g 40 18-20 Min.

DONER-KEBAB-Hahnchenfleisch

fertiggegrillt
5 W OB A&

1000 g 40 Ca. 60 Min.

KASE-MOZZARELLA-FACHER

vorgegarte Teiglinge 3616
—
4 U B

145¢g 60 18-20 Min.

TOMATEN-PAPRIKA-STRUDEL

vorgegarte Teiglinge 3618
— (CXX]
) %ﬁ = E

125g 56 18-20 Min.

KNUSPERSTANGEN mit Rinder Salami

vorgegarte Teiglinge 3615
— e o
) %ﬁ = B

110g 40 16-18 Min.

SPINAT-FETA-STRUDEL

vorgegarte Teiglinge 3619
— (XX]
(] %ﬁ = E

125g 56 18-20 Min.

Knuspriger Backfisch Alaska Seelachs

vorgebraten
BT B

120 g 99 16-18 Min.
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* Erstklassige Produktqualitat
* Langjahrige Kompetenz
e Exzellente Qualitatsrohstoffe

Naturlich fermentiert, voll im Geschmack

und naturlich gut i
- fuar alle, die echtes Brot lieben!
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WELTMEISTERBROT

halbgebacken

8

805¢g

—
—
c—a

40

14-16 Min.

SONNENBLUMENBROT

halbgebacken

[’

1000 g

Cc—a
40

14-16 Min.

KASTENWEIZENBROT

halbgebacken

G’

805¢g

3702
— XX
—
Oc—a
40 14-16 Min.

KURBISKERNBROT
halbgebacken

G’

805¢g

XX

14-16 Min.

WEIZENMISCHBROT
halbgebacken

G

1060 g

14-16 Min.

GOLDKRUSTE mit Gerste BROT

halbgebacken

G’

805 g

14-16 Min.

BROT-MIX (6 Sorten)
halbgebacken

it

750,1000 g

0—
40

14-16 Min.

NURKORN-BROT
halbgebacken

G

500 g

—

—

—a
40

14-16 Min.




KAROTTEN-MEHRKORN-BROT KRUSTENBROT

halbgebacken halbgebacken
W 8 E i/ —
40

550 g 15 14-16 Min. 500 g 8 40 14-16 Min.

LANDBROT VOLLKORNBATZEN-BROT

halbgebacken halbgebacken
o 8 E o 8 E

1060 g 10 40 14-16 Min. 805g 16 40 14-16 Min.

Shokupan- trendiges japanisches WeiBbrot
Weich, fluffig und mit einer zarten Textur.

Dieses Hefegeback sticht hervor durch ein
auBergewshnliches Mundgefuhl und Geschmack.

der sich vom herkémmlichen Briochebrot abhebt.
Perfekt von Hand abziehbar. ist es die ideale
Grundlage fur Egg-Drop Sandwiches, Smashburger
und késtlichen knusprigen Toast.

Die perfekte Mischung aus Eleganz und Vielseitigkeit!

SHOKUPAN Brot

fertiggebacken
o OE %

450 g 8 48 60 Min.
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Premivm Qualitit

SUSSGEBACK

Fertiggebacken




SUSSGEBACK
_ FERTIGGEBACKEN

PUDDING-BREZEL
fertiggebacken

i

130 g 35

BERLINER-DELUXE Mehrfruchtmarmelade

fertiggebacken 3501
i/ —

—

&=

658 9% 24 Ca. 90 Min.

HERZ-BERLINER Mehrfruchtfillung

fertiggebacken 3511
I

—3

=

65¢g 80 24 Ca. 60 Min.

QUARKBALLCHEN

fertiggebacken 3505
o B

—

0=

28¢g 100 88 Ca. 45 Min.

Premium-APFELBERLINER

fertiggebacken 3503
T B

—3

=

105 g 40 52 Ca. 90 Mi

>

AMERIKANER mit Glasur

fertiggebacken 3504
=

—

0=

110g 55 48 Ca. 90 Min.

MOHN-SCHMETTERLING

fertiggebacken 3533
o B

—

0=

150 g 36 44 Ca. 90 Min.

NUSS-SCHMETTERLING

fertiggebacken 3534
i

| — |

o

150 g 36 44 Ca. 90 Min.




SUSSGEBACK
- FEE'_I'_IGGEBACI__(E!!

STREUSELSCHNECKE Natur
fertiggebacken

S —
—
c—a

48

150 g 48

BERLINER-BREZEL

fertiggebacken
=

70g 48

s 1

ROSINENBROTCHEN mit Milch

fertiggebacken 3517
o =

—

&=

65¢g 100 28 Ca. 60 Min.

BERLINER (ungefiillt)

fertiggebacken 3513

o B
—
0=
48

60 g 48

Ca. 45 Min.

Ca. 45 Min.

JOHANNISBEER-STREUSELSCHNECKE

fertiggebacken
o B %

170 g 48 48 Ca. 45 Min.

SCHOKO-BERLINER-VANILLECREME

fertiggebacken 3557
i/ —

—

&=

82g 36 72 Ca. 120 Min.

SCHOKOBROTCHEN mit Milch

fertiggebacken 3518
o B
—
o=
65g 100 28 Ca. 60 Min.

SPRITZRINGE mit Glasur

fertiggebacken 3570
o B

—

&=

70g 48 48 Ca. 60 Min.




SUSSGEBACK

CINNAMON ROLLS
fertiggebacken

I (=
| — |
Oc—a

130g 28 80 Ca. 90 Min.

APFEL-STREUSEL-TORTCHEN

fertiggebacken
b OB

120g 24 80 Ca. 90

3 Tage haltbar
MANDELHORNCHEN Dauergebick

fertiggebacken
I /A=

80¢g 27 80 Ca. 90 Min.

ERTIGGEBACKEN

KASE-TORTCHEN

fertiggebacken 3573
o B

—

0=

100 g 36 80 Ca. 90 Min.

SCHOKO-STREUSEL-TORTCHEN

fertiggebacken 3575
i —
—

&=

80

120 g 24

Ca. 90

3 Tage haltbar
NUSS-ECKEN Dauergebick

fertiggebacken 3553
o =

—

&=

100 g 50 80 Ca. 90 Min.
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AMERICAN BAKERY

Donuts, Muffins, Cookies

Fluffig, su3 und unwiderstehlich
- ob getullt oder bunt verziert.
Purer Genuss mit jedem Biss!

Von klassischen Favoriten bis

hin zu leckeren Geschmacksexplosionen
- bei uns finden Sie den perfekten
Donut fur jeden Moment.

Probieren und verlieben!




AMERICAN BAKERY

DONUT PARTY MIX DONUT HALB COCOA FLAVOUR

fertiggebacken fertiggebacken
3 T B 5 T B %

56¢g 72 Ca. 45 Min. 52¢g 88 Ca. 45 Min.

DONUT COLOR SPRINKLES DONUT DUNKLER * voliglasiert

fertiggebacken fertiggebacken
b o B & %ﬁ = %

57¢g 48 88 Ca. 45 Min. 60g 60 Ca. 45 Min.

BUNTE DONUT * DONUT PINKY FUNFETTI

fertiggebacken fertiggebacken
) Tﬁﬁ = ) Tﬁﬁ =

55¢g 120 Ca. 45 Min. 56¢g 72 Ca. 45 Min.

DOONY’S MIX DONUT CHOCO ALMIGHTY

fertiggebacken fertiggebacken
& ?fﬁ = & Tﬁﬁ =

58¢g 64 Ca. 45 Min. 58¢g 72 Ca. 45 Min.

Mit (*) gekennzeichneten Produkte sind
mit kakaohaltiger Fettglasur hergestellt




AMERICAN BAKERY

Mini DONUTS-BLACK *

fertiggebacken 3548
s —

| — |

=]

36¢g 60 80 Ca. 45 Min.

HERZ DONUT PINKY

fertiggebacken 3586
i/ —

—

&=

72¢g 36 112 Ca. 45 Min.

MAXI NATUR DONUT

fertiggebacken 3519
B %
—
(=]
60g 48 60 Ca. 45 Min.

Mit (*) gekennzeichneten Produkte sind
mit kakaohaltiger Fettglasur hergestellt

Mini DONUTS-WHITE *

fertiggebacken 3549
o =

—

&=

40¢g 60 80 Ca. 45 Min.

CRODOT Natur

fertiggebacken 3538
i/ —

—

&=

758 24 80 Ca. 45 Min.

NATUR DONUT

fertiggebacken 3550
o B

—

0=

44 g 72 60 Ca. 45 Min.

AT




AMERICAN BAKERY

DONUT PISTAZIENCREME gefiillt

fertiggebacken 3556
& ﬁﬁ —

—

&=

77¢g 72 Ca. 45 Min.

DONUT QUEEN VANILLE gefllt

fertiggebacken
84 O B

71g 72 Ca. 45 Min.

MILKA DONUT gefullt

fertiggebacken
3 T B

65g 48 Ca. 45 Min.

TOP

SELLER

DONUT BISCOFF® Lotus gefillt

fertiggebacken 3555
& ﬁﬁ —

—

&=

69g 72 Ca. 45 Min.

Mit (*) gekennzeichneten Produkte sind
mit kakaohaltiger Fettglasur hergestellt

DONUT NUTZILLA gefiillt

fertiggebacken
5T B %

71g 72 Ca. 45 Min.

DONUT mit KAKAO Cremefillung *

fertiggebacken
5 T B %

75g 88 Ca. 45 Min.

OREO DONUT gefiillt

fertiggebacken
5 T 8 %

73 g 72 Ca. 45 Min.




AMERICAN BAKERY

MUFFIN CHOCOLATE XXL

fertiggebacken
5 9 B %

120g 80 Ca. 45 Min.

MUFFIN VANILLA XXL

fertiggebacken
8 o B

120 g 80 Ca. 45 Min.

MUFFIN BLUEBERRY XXL

fertiggebacken 3521
(] T’fﬁ =

—

(=]

120 g 80 Ca. 45 Min.

Mischkarton COOKIES

Teiglinge
5 U B

85g 56 16-18 Min.

CHOCOLATE-COOKIES einzelverpackt

fertiggebacken
5 T B

103 g 80 Ca. 45 Min.

CHOCOLATE CHUNK COOKIES

Teiglinge
3 T B

85¢g 56 16-18 Min.

MILK-CHOCOLATE-COOKIES einzelverpackt
fertiggebacken 3543

i%ﬁz
| — |
Oc—a

103 g 80 Ca. 45 Min.

DOUBLE CHOCOLATE CHUNK COOKIES

Teiglinge 3381
c— XX

& %ﬁ = B

85¢g 56 16-18 Min.




AMERICAN BAKERY

TULIP MUFFIN CHOCOLATE vegan TULIP MUFFIN BLUEBERRY vegan
fertiggebacken 3582 fertiggebacken 3583

I A — N G =

100 g 24 80 Ca. 45 Min. 100 g 24 80 Ca. 45 Min.

OREO® MUFFIN gefillt MILKA® MUFFIN gefullt

fertiggebacken fertiggebacken
E 8 % DR —

110g 36 48 Ca. 45 Min. 110g 36 48 Ca. 45 Min.

SCHOKO MUFFIN TRIPLE gefiillt

fertiggebacken 3590

B O 8 %

112 ¢g 36 80 Ca. 45 Min.

o 7
/"" . 2

Donut Queen Vanille 71g
Artikelnr. 3546

‘QUEENY

Donut Nutzilla 71g
Artikelnr. 3547

mit Vanillepuddingfallung.

mit Haselnusscremefullung.

Kakaoglasur & gelben Kakaostreifen Kakaoglasur & Haselnusskrokant
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KUCHEN & TORTEN
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KUCHEN & TORTEN

ERDBEER-BUTTERMILCH-SCHNITTE

fertig
& %

2000 g 12 ca. 4 h.

BEEREN-BUTTERMILCH-SCHNITTE

fertig
& %

2000 g 12 ca.4h.

HIMBEER-KASESAHNE-SCHNITTE

fertig
G %

2000 g 12 ca.4h.

MANDEL-BIENENSTICH-SCHNITTE

fertig
G %

1400 g 12 ca.4h.

KIRSCH-SCHOKO-CRISP-SCHNITTE

fertig
G %

2100 g 12 ca.4h.

WALNUSS-CRUNCH-ECKE

fertig
G %

1500 g 12 ca.4h.

LATTE-MACCHIATO-SCHNITTE

fertig
G %

1500 g 12 ca.4h.

MANDARINEN-KASESAHNE-SCHNITTE
fertig 3403
12 Ca.7h

2000 g 4




KUCHEN & TORTEN

BROWNIES CRAMEL-BROWNIE Cheesecake

fertig fertig
& € %

1000 g 16 ca.4h. 1950 g 14 ca.4h.

SCHOKO-KOKOS-SCHNITTE DONAUWELLE

fertig fertig
€ % €

2400 g 20 ca.4h. 2100 g 20 ca.4h.

KASE-SCHNITTE PFLAUMEN-SCHNITTE mit Butterstreusel

fertig fertig 3413
3100 g 20 2750 g 20 ca.4 h.
T

>
APFEL-BUTTER-STREUSEL-SCHNITTE MOHN-STREUSEL-SCHNITTE

fertig fertig
€] % €, %

3300 g 20 ca. 4 h. 2350 g 20 ca.4h.




KUCHEN & TORTEN

ungeschnitten

RAHM-KASE-KUCHEN mit Mandarinen Premium-RAHM-KASE-TORTE

fertig fertig
€] 2 €,

2150¢g 12 ca.4h. 2150¢g 12 ca.4h.

®: 24cm

SCHOKO-KUCHEN Premium-ZEBRARAHM-KASE-TORTE

fertig fertig
€] % & %

1000 g 12 ca.4h. 2150¢g 12 ca.4h.

j T

SELLER /
ungeschnitten

OMAS-RAHM-KASE-TORTE KIRSCH-KUCHEN mit Butterstreusel

fertig fertig
€] % €, %

2500 g 12 ca.4h. 1700 g 12 ca.4h.

CREAM-CHEESECAKE New York Style Premium-APFEL-TORTE

fertig fertig
& % €
ca.4h

1950 g 14 ca.4h. 2500 ¢ 12




KUCHEN & TORTEN

®: 28cm ungeschnitten
ERDBEER-BUTTERMILCH-TORTE

fertig
& %

2400 g 16 ca.4h.

NUSS-SAHNE-TORTE

fertig 3432

& %

1750 g 12 ca.4h.

®: 24cm

SCHOKO-CREME-TORTE

fertig
G %

1900 g 12 ca.4h.

gk o ungeschnitten

MANGO-JOGHURT-CRUNCH-TORTE

fertig
& %

2800 g 16 ca. 4 h.

=28cm ungeschnitten

HIMBEER-KASE-SAHNE-TORTE

fertig
G %

2200 g 16 ca.4h.

®: 28cm ungeschnitten
KASE-SAHNE-TORTE

fertig
& %

1800 g 16 ca. 4 h.

ungeschnitten

HEIDELBEER-PANNA-COTTA-TORTE

fertig
G %

2050 g 16 ca.4h.

ungeschnitten
SCHOKO-SAHNE-DUO-TORTE

fertig
7O %
16

2050¢g 4 Ca.7h.




KUCHEN & TORTEN

FEINSTER-APFEL-KUCHEN ERDBEER-SCHNITTE

fertig fertig
1550 g 12

2250¢g 12

g

@ —=

BEEREN-SKYR-SCHNITTE HIMBEER-BROWNIE

fertig fertig
€] % & %

1450 g 12 ca. 4 h. 1050 g 12 ca.4h.

Erdbeer-Joghurt-Sahne-Schnitte Mousse au Chocolat-Schnitte

fertig fertig
(<] %ﬁ @ % (] %ﬁ CH.

1350 g Ca.2h. 1000 g Ca.2h.

-5

Mango-Créme-Fraiche-Schnitte

fertig
f] T’fﬁ <

1100 g Ca.2h.




KUCHEN & TORTEN

SPEKULO CHEESECAKE ERDNUSS KARAMELL MONO KUCHEN

fertig fertig
s} o %
10

1600 g 12 12 Ca.2h. 1550 g 12 Ca.2h.

NEU

CRISPY HAZEL MONO KUCHEN DEVIL'S MONO KUCHEN

fertig fertig
o % =
12

2400 ¢g 12 Ca.2h. 1550 g 12 10 Ca.2h.

COCONUT MONO KUCHEN

fertig

g o %
10

1550 g 12 Ca.2h.




MY LOVE KUCHEN

fertig
G %

1200 g 8 ca.2h.

ELEGANTE SCHOKO MONO KUCHEN

fertig
G %

1800 g 9 ca.2h.

ELEGANTE HIMBEER MONO KUCHEN

fertig
G %

1750¢g 9 ca.2h.

TIRAMISU MONO KUCHEN

fertig 3471

& %

1400 g 10 ca.2h.

KUCHEN & TORTEN

SAN SEBASTIAN CHEESECAKE

fertig
G %

1920g 12 ca.2h.

ELEGANTE PISTAZIEN MONO KUCHEN

fertig
G %

1750 g 9 ca.2h.

ELEGANTE SPEKULO MONO KUCHEN

fertig
G %

1750 g 9 ca.2h.

BELLA VISTA MONO KUCHEN

fertig
G %

1485 g 9 ca.2h.




KUCHEN & TORTEN

SCHWARZER PROFITEROLE KUCHEN WEISSER PROFITEROLE KUCHEN

fertig fertig
€ % €

1650 g 9 ca.2h. 1750 g 9 ca.2h.

LATTE MONO KUCHEN PISTAZIEN MONO KUCHEN

fertig fertig
CHEE S

1485¢g 9 ca.2h. 1750 g 12 ca.2h.

HIMBEER CHEESECAKE TORTE RED VELVET TORTE

fertig fertig
& % &

1800 g 12 ca.2h. 1600 g 12

TOP
SELLER

SOUFFLE h TRILECE Karamell

fertig fertig
€] % €]

2520g 18 ca.2h. 3000g 15 ca.2h.
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TURKISCHE BACKWAREN

KOLBOREK HACKFLEISCH

Teigling
" 2 B

220g 50 54 19-21 Min.

KOLBOREK SPINATKASE 'g
Teigling
o =

240 g 50 54 19-21 Min.

SIMIT (Sesamringe) Teiglinge

ungegarter Teigling 3667
XX
o =5 E

130g 100 48 12-14 Min.

SIMIT (Sesamringe) Halbgebacken

halbgebacken 3665

A — T

110g 32 64 3-5 Min.

KOLBOREK KASE —
Teigling
o =

240 g 50 54 19-21 Min.

KOLBOREK KARTOFFEL

Teigling
o B

240 g 50 54 19-21 Min.

KOLBOREK VANILLA

Teigling
i —

220g 50 54 19-21 Min.

SIMIT (Sesamringe) Halbgebacken

halbgebacken
|/ —

110g 50 48 3-5 Min.




TURKISCHE BACKWAREN

BOREKSCHNECKE SPINATKASE

Teigling 3663

iﬁﬁ%

220g 72 19-21 Min.

BOREKSCHNECKE KASE

Teigling
G

220¢g 72 19-21 Min.

BOREKSCHNECKE KARTOFFEL

Teigling
4 9 8 E

220g 72 19-21 Min.

TALASBOREK KASE T

Teigling
4 9 8 E

180 g 80 16-18 Min.

TALAS - BOREK - HACKFLEISCH

Teigling 3670
— X0

[<] %ﬁ = E

180 g 80 16-18 Min.

BOREKSCHNECKE HACKFLEISCH

Teigling
4 9 8 E

220g 72 19-21 Min.

TALASBOREK SPINATKASE
Teigling 3672
(<] Tﬁﬁ = [

180 g 80 16-18 Min.

fa

z :

YUFKA TEIG
halbgebacken

G —
| — |
0c—a

1000 g 10x7 60




UNLA
TURKISCHE BACKWARE

BOREKSTANGE KASE BOREKSTANGE SPINATKASE

Teigling Teigling
B =

100 g 96 72 17-19 Min. 100 g 96

BOREKSTANGE HACKFLEISCH BOREKSTANGE KARTOFFEL

Teigling Teigling
T 2 B (-

100 g 96 72 17-19 Min. 100 g 96 72 17-19 Min.

-

KATMER LEH KUNEFE mit Sirup LEH
Teigling Teigling
/= i/ —

145 g 2X20 96 12-15 Min. 130 g 2X12 120 12-15 Min.

BAKLAVA mit WALNUSS BAKLAVA mit PISTAZIEN BAKLAVA MILCH mit PISTAZIEN

fertig gebacken 5680 fertig gebacken 5681 fertig gebacken 5682

— — —
B G — b B
Oc—a — Oc—a

1300 g 1x36Port. 360 ca. 180 1300 g 1x36Port. 360 ca. 180 1600 g 1x24 Port. 360 ca. 180




UNLA
TURKISCHE BACKWAREN

e

E-BOREK KASE

Teigling 3694
—

o B

220g 40 72 19-21 Min.

E-BOREK SPINATKASE
Teigling 3695
—3
o =
220g 40 72 19-21 Min.

E-BOREK HACKFLEISCH

Teigling 3696
— 009

o 5 E

220g 40 72 19-21 Min.

" Top
SELLER

RUND-TEIGBLATTER Kése fiillung
halbgebacken

—
G B
290 g 3x12 46 4-6 Min.

.

RUND-TEIGBLATTER Kase Spinat fiillung

halbgebacken

—
i
290g 3x12 50 4-6 Min.

E-BOREK KARTOFFEL

Teigling 3697
o 8 E
—
0
220g 40 72 19-21 Min.

Teigblatter Kasefullung
halbgebacken

— o009
o B
180 g 3x20 60 4-6 Min.

LAHMACUN,Tirkische Pizza
halbgebacken

o =
—3
Cc—a
220g 60 56




UNLA
TURKISCHE BACKWAREN

ACMA KASEFULLUNG
halbgebacken

I (—
| — |
Oc—a

100 g 40 64 4-6 Min.

ACMA OLIVENFULLUNG
halbgebacken

H T =2 B

100 g 40 50 4-6 Min.

POGACA mit KASEFULLUNG

halbgebacken
4 " 2 B

100 g 40 48 4-6 Min.

MANTI mit Hackfleisch Fullung

Teigling 5665

G 2 B

800 g 10 60 ca. 10 Min.

ACMA NATUR
halbgebacken

b O 2 B

100 g 40 50 4-6 Min.

POGACA NATUR
halbgebacken

b B 2 B

100 g 40 60 4-6 Min.

POGACA mit OLIVENFULLUNG
halbgebacken

I =
| — |
Oc—a

100 g 40 48

POGACA mit KARTOFFELFULLUNG

4 9 B B

100 g 40 48 4-6 Min.

halbgebacken




UNLA
CHE BACKWAREN

BOYOZ NATUR

LIMONADE Sirup
i 5690 Teigling 5673

fertig
— —3
360g 12 Beutel 130 Ca. 30 Min. 65 g 60 12-14 Min.

KUMRU SANDWICH BAZLAMA

halbgebacken halbgebacken
(<) Tﬁﬁ = B (<) Tﬁﬁ = E
42

140 g 100 g 60 4-6 Min.

GOZLEME KARTOFFELFULLUNG BATON SIMIT mit KASE

halbgebacken ungegarter Teigling
B W 8 E 4 T 8 E

c—a
220g 48 5-7 Min. 140 g 60 16 Min.

GOZLEME KASEFULLUNG GOZLEME SPINATFULLUNG

halbgebacken halbgebacken
B 0 =5 B G

220g 48 5-7 Min. 220g 48 5-7 Min.
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BACKWAREN

VERPACKUNGEN & ZUBEHOR




VERPACKUNGEN

4001 Faltenbeutel 14x6x28  2-3 Brotchen

4012 Faltenbeutel 12x5x21  1-2 Brotchen

4014 Faltenbeutel 14x6x32  4-5 Brotchen

4015 Faltenbeutel 16x6x36 6-7 Brotchen

4016 Faltenbeutel 20x7x32 7-8 Brotchen

4017 Faltenbeutel 20x7x42 10-12 Brotchen

4064 Faltenbeutel Braun Griin 12x5x21 1-2 Brotchen

4065 Faltenbeutel Braun Griin 14x6x23 2-3 Brotchen

4066 Faltenbeutel Braun Griin 14x6x32 4-5 Brotchen

4067 Faltenbeutel Braun Griin 14x7x34 6-7 Brotchen

4068 Faltenbeutel Braun Rosa 20x7x32 7-8 Brotchen

4069 Faltenbeutel Braun Rosa 20x7x42 10-12 Brotchen

4052 PAPIER TRAGETASCHEN 22/10/30
4053 PAPIER TRAGETASCHEN 26/10/36

ud
b
Y

4070 ROLLENPAPIER BRAUN 50cm 4020 BAGUETTE FALTENBEUTEL




B i #

4104 2000 Stk. ZUCKER-STICK'S 3,68

4038 Becherhalter 4 cup
4039 Becherhalter 2 cup

G
m
! |

Sabne |

Hisr elrdmizssn ard eutraibanl

1000 Blatt (F2x 18 cm )

4021 Sahneabdeckpapier 12x18

VERPACKUNGEN

4030

4102 SuRe Schnee Dekorierpuder 1kg

4075 Handschuhe M Ungepudert
4076 Handschuhe L Ungepudert
4077 Handschuhe L Schwarz

Kaffee Becher To Go 200ml

4031 Kaffee Becher To Go 300ml
4033 Kaffee Becher To Go 400ml

4032 Deckel Kaffee Becher To Go 200ml

4034 Deckel Kaffee Becher To Go 300ml - 400ml

‘*F’ 4080 50 Stk. SMOOTHIE CUP 300ml
4081 50 Stk. SMOOTHIE DOMDECKEL

4082 150 Stk. Trinkhalme schwarz 8x230mm

4062 Backhandschuhe

4049 Rihrstabchen Holz

4023 Zellglas Folie 12x18



VERPACKUNGEN

4045BACKTRENNPAPIER ROLLE 45CM 200M 9080 Backblech gelocht 60x40 cm

9086 Backblech gelocht 46x33 cm

4040 Tortenkarton 33x33x11,5cm 4047 Tablettenpapier 30 x 40 cm
4043 Tortenkarton mit Fenster 19x19x8cm

4041 Servietten 33x33 1/4 4024 Cli 33 Wei
4044 Servietten 33x33 1/8 iPee S=mim Tess

4112 Pappteller 10x16
4113  Pappteller 13x20 i

4114  Pappteller 16x20 \ \
V. '

4115 Pappteller 18x26
4025 Poly Brotbeutel 25x10x40cm gelocht

4026 Poly Brotbeutel 15x10x55cm
4028 Poly Brotbeutel 30x10x40cm gelocht

4116 Pappteller 19x33




AUSTATTUNG &

...... —

ROCKENWARE

Wir bieten zu glinstigen Konditionen Backéfen und Garschranke
verschiedener Modelle an.

Weitere Informationen bitte telefonisch Anfragen

 BAKERTOR

SAMIXIR Limonade Kihlmaschine 10 L 9085 Greifzange

. 9082 Auslegetablett Schwarz 60 x 40 cm
4105 Spritzglasur Kakao 0,6kg
) ) 9083 Auslegetablett Schwarz 60 x 20 cm
4107 Spritzglasur Weiss 0,6kg
9084 Auslegetablett Schwarz 30 x 40 cm
4108 Geback Glasur 2,5kg

4063 Snackablage mit 6 Facher

4120 Kiirbiskerne 4121 Sonnenblumenkerne 4122 Blaumohn 4123 Sesam geschalt




Aligemeine Geschdiftsbedingungen

KD Backwaren GmbH AGB
1 Geltungsbereich

Unsere Lieferungen und Angebote an Kaufleute i. S. d. HGB erfolgen ausschlieRlich auf Grundlage der nachfolgenden Bedingungen.
Diese gelten auch fir alle kiinftigen Geschaftsbeziehungen, selbst wenn sie nicht erneut ausdriicklich vereinbart werden. Spatestens
mit der Entgegennahme der Ware oder Leistung gelten diese Bedingungen als angenommen. Einer Gegenbestatigung des Kadufers
unter Hinweis auf seine Geschafts- bzw. Einkaufsbedingungen wird hiermit widersprochen.

Abweichungen von diesen Geschaftsbedingungen sind nur wirksam, wenn wir sie schriftlich bestatigen.

2 Preise

Auftrage werden zu den am Tag der Lieferung giiltigen Listenpreisen zuzlglich der jeweils glltigen gesetzlichen Mehrwertsteuer
berechnet.

3 Lieferung und Lieferzeit

Etwaige Transportschaden sind unverziglich beim jeweiligen Frachtfiihrer geltend zu machen.

Teillieferungen sind zul3ssig.

Richtige und rechtzeitige Selbstbelieferung bleibt vorbehalten.

Lieferverzogerungen aufgrund héherer Gewalt oder anderer Ereignisse, die uns die Lieferung wesentlich erschweren oder unmaglich
machen — z. B. Streik, Aussperrung oder behoérdliche Anordnungen, auch bei unseren Lieferanten oder deren Unterlieferanten —
haben wir auch bei vereinbarten Fixterminen nicht zu vertreten. In solchen Fallen sind wir berechtigt, hinsichtlich des noch nicht
erfiillten Teils ganz oder teilweise vom Vertrag zurlickzutreten. Schadenersatzanspriiche des Kaufers entfallen, sofern wir ihn
unverziglich Gber die Unmoglichkeit der Belieferung informiert haben.

4 Gewdbhrleistung

Mangel sind unverziglich, spatestens jedoch innerhalb von zwei Tagen nach Wareneingang, schriftlich anzuzeigen. Verborgene
Mangel, die innerhalb dieser Frist selbst bei sorgfaltiger Priifung nicht erkannt werden kénnen, sind unmittelbar nach Entdeckung
mitzuteilen.

Die vorstehenden Regelungen enthalten abschlieBend die Gewahrleistung fiir unsere Produkte; weitergehende Anspriiche sind
ausgeschlossen. Ausgenommen sind Schadenersatzanspriiche aus zugesicherten Eigenschaften, die den Kaufer vor
Mangelfolgeschaden schitzen sollen.

5 Eigentumsvorbehalt

Die gelieferte Ware bleibt bis zur vollstandigen Zahlung samtlicher Forderungen aus der Geschaftsverbindung unser Eigentum
(Vorbehaltsware). Vor vollstandiger Bezahlung ist ohne unsere Zustimmung weder eine Verpfandung noch Sicherungsiibereignung
zuldssig. Bei Pfandungen Dritter ist uns unverziglich schriftlich Mitteilung zu machen.

Verarbeitet der Kaufer die Vorbehaltsware zu einer neuen Sache, erfolgt dies fiir uns; ein Eigentumserwerb des Kaufers nach § 950
BGB ist ausgeschlossen. Bei Verarbeitung mit fremden Waren erwerben wir Miteigentum nach dem Verhaltnis der Werte zur Zeit der
Verarbeitung. Der Kaufer tritt die Forderungen aus dem Weiterverkauf der Vorbehaltsware in H6he unseres Rechnungswertes
(zuziiglich 20 % Sicherungsaufschlag) schon jetzt an uns ab. Solange der Kaufer seinen Zahlungsverpflichtungen nachkommt, ist er zur
Einziehung dieser Forderungen ermachtigt.

6 Haftungsbeschrankung

Schadenersatzanspriiche gegen uns sind — gleich aus welchem Rechtsgrund — ausgeschlossen. Dies gilt nicht bei zwingender Haftung,
insbesondere nach dem Produkthaftungsgesetz, bei Vorsatz oder grober Fahrlassigkeit, bei Verletzung von Leben, Kérper oder
Gesundheit oder bei Verletzung wesentlicher Vertragspflichten. Bei Verletzung wesentlicher Vertragspflichten ist die Haftung auf den
vertragstypischen Schaden begrenzt, soweit nicht Vorsatz oder grobe Fahrlassigkeit vorliegt. Schadenersatzanspriiche verjahren
innerhalb eines Jahres ab Kenntnis von Schaden und Ursache, spatestens jedoch innerhalb der halben gesetzlichen Verjahrungsfrist.
7 Preis- und Zahlungsbedingungen

Sofern nichts anderes vereinbart ist, gelten unsere Preise ab Lager netto.

Unsere Rechnungen sind — wenn nicht anders vereinbart — bei Lieferung ohne Abzug fillig (netto Kasse). Skonto bedarf besonderer
Vereinbarung.

Wechsel werden nur nach schriftlicher Vereinbarung und unter Berechnung der Diskontspesen angenommen; Zahlung gilt erst bei
endgiiltiger Gutschrift als erfolgt.

Aufrechnung ist nur mit unbestrittenen oder rechtskraftig festgestellten Gegenforderungen zuldssig. Gleiches gilt fir
Zurickbehaltungsrechte.

Bei Zahlungsverzug sind Verzugszinsen in Hohe von 8 Prozentpunkten liber dem Basiszinssatz (§ 247 BGB) zu zahlen. Ein héherer
Verzugsschaden kann geltend gemacht werden.

8 Gerichtsstand und Teilnichtigkeit

Gerichtsstand fiir alle Streitigkeiten aus diesem Vertragsverhaltnis ist ausschlieBlich Hanau. Sollten einzelne Bestimmungen dieser
AGB unwirksam sein oder werden, bleibt die Wirksamkeit der tGbrigen Bestimmungen unberihrt.
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