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Herzlich Willkommen bei K D Backwaren — lhrem langjahrigen Begleiter fiir unwiderstehlichen Genuss!

Wir feiern voller Stolz unser 20-jahriges Jubildaum und freuen uns auf weitere 20 Jahre, um Sie mit
exzellenter Produktqualitat zu verwdhnen. lhre Zufriedenheit steht fiir uns an erster Stelle. Lassen Sie
sich inspirieren von unserem vielseitigen Sortiment, mit dem Sie lhre Kunden verwdéhnen und von
unseren Kompetenzen tberzeugen kdonnen.

Mit firmeneigenen LKW's oder mit externem Spediteur werden nationale und internationale Kunden
beliefert. Alle Art von leckeren Tiefklihlbackwaren und jegliche Arten von Verpackungsmaterialien
finden Sie in unserem Sortiment.

K D Backwaren steht fiir beste Produktqualitat. Daher achten wir besonders darauf, dass wir beste
Backwaren und Verpackungsmaterialien direkt bei Produzenten aus Deutschland und Europaldandern
beziehen.

Gemeinsam zurtickzublicken auf 20 Jahre Erfahrung erfiillt uns mit Freude und Dankbarkeit. Diese
Meilensteine sind das Resultat unserer gemeinsamen Reise und wir sind voller Vorfreude auf alles, was
noch kommen mag. Lassen Sie uns weiterhin lhre erste Wahl sein, wenn es um Backwaren geht.

Vielen Dank fur lhre Treue! Wir sind bereit, gemeinsam Erfolgsgeschichte zu schreiben!

Unser Service — lhre Vorteile:
e umfangreiches Produkt- / Leistungsspektrum
e Produkte mit konstant hoher Qualitat
e individuelle und personliche Betreuung
e zuverlassiger Lieferservice mit bester Erreichbarkeit

Unser freundliches Mitarbeiterteam wird Sie gerne beraten.

Mo. - Do.: 8 his 17 Uhr
Freitag: 8 bis 12 Uhr und 15 bis 17 Uhr
Samstag:  Lagerverkauf von 12 bis 14 Uhr

BESTELL - HOTLINE VERKAUF AUSSENDIENST
Tel: +49 6109 76 88 60-0 Tel:  +496109 76 88 60-5

Tel: +49 6109 76 88 60-1 E-Mail: melih@kd-backwaren.de
Tel: +49 6109 76 88 60-2

Tel: +49 6109 76 88 60-3 Tel: +49 6109 76 88 60-4

Fax: +49 6109 76 88 60-9 E-Mail: c.suysal@kd-backwaren.de
WhatsApp: +49 152 028 02 371

E-Mail: bestellung@kd-backwaren.de
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) AMIES Wir bieten mehrfach DLG pramierte Backwaren
zu fairen Preisen an

Backanleitungen

S

Halbgebackene Produkte Vorgegarte Produkte
Auftauzeit: Keine Auftauzeit: ca. 20 Min.
Backzeit: ca. 10-12 Min. Backzeit: ca. 18-20 Min.
Beschwadung: ja Beschwadung: ja
Backtemperatur: 180 - 190°C Backtemperatur: 180 - 190°C

Teiglinge Produkte Fertiggebackene Produkte
Garzeit: ca. 45 Min. Auftauzeit: ca. 60 Min.
Backzeit: ca. 18-20 Min. Backzeit: Keine
Beschwadung: ja Backtemperatur: Keine

Backtemperatur: 200 - 220°C

Laugen Produkte Weitere Hinweise
Auftauzeit: ca. 15-20 Min. Die Backtemperaturen und Backzeiten
Backzeit: ca. 11-13 Min. kdénnen je nach Backofen
Beschwadung: Nein unterschiedlich sein.

Backtemperatur: 170 - 180°C Backanleitungen stehen auf den

jeweiligen Produktkartons.




BACKWAREN

12

vemivm Qualit

WEIZENBROTCHEN

aussen knusprig, innen

SPEZIAL BROTCHEN

kernig, kornig, knusprig




BACKERBROTCHEN XXL

halbgebacken
7 5 E

100 g 80 24 10-12 Min.

KAISERBROTCHEN

halbgebacken 3103

b 7 82 B

70g 100 24 10-12 Min.

GOLDBROTCHEN

halbgebacken
7 52 E

70g 100 24 10-12 Min.

KASEBROTCHEN

halbgebacken
7 5 E

85g 100 24 10-12 Min.

SCHRIPPE

halbgebacken 3106

b 2 B

80 g 100 24 10-12 Min.

BAUERNBROTCHEN mit Roggen

halbgebacken
7 B E

85g 100 24 10-12 Min.

SCHUSTERJUNGS Roggen

halbgebacken
7 5 E

88g 100 24 10-12 Min.

KURBISKERN-BROTCHEN

halbgebacken
o B8 B

88¢g 100 24 10-12 Min.




SONNENBLUMEN-BROTCHEN

halbgebacken
7 5 E

88¢g 100 24 10-12 Min.

STEINOFEN-MEISTERBROTCHEN

halbgebacken
7 52 E

120g 56 24 10-12 Min.

DINKELBROTCHEN TOSKANER

halbgebacken
7 5 E

80g 60 28 7-9 Min.

MEHRKORN-BROTCHEN

halbgebacken 3114

N =

88¢g 100 24 10-12 Min.

KAROTTEN-SEMMEL

halbgebacken 3127

b T B B

120¢g 80 24 10-12 Min.

RUSTIKALES-BAUERNBROTCHEN

halbgebacken
o 2 B

90g 70 36 10-12 Min.

DINKELBROTCHEN 100%

halbgebacken 3123

b T 2 B

100 g 100 24 10-12 Min.

KORNERECKE

halbgebacken
o 8 B

100 g 90 24 10-12 Min.




WELLENREITER HELL
halbgebacken

G’

0—
28

halbgebacken

4 U

o
36

DOPPELWECK
halbgebacken

G’

VOLLKORNBROTCHEN
halbgebacken

G’

WELLENREITER DUNKEL

halbgebacken
4 O B8 E

110g 28 10-12 Min.

KNUSPERFLADEN

halbgebacken
(<) Tﬁﬁ = E

120g 28 10-12 Min.

WIKINGERBROTCHEN

halbgebacken
4 o 8 E

758 28 10-12 Min.

KRAFTMEYER BROTCHEN
halbgebacken

iﬁﬁ%'@"

110g 24 10-12 Min.




WELTMEISTERBROTCHEN KORNQUARKSTANGEN gewickelt

halbgebacken halbgebacken
7 8 B 4 O B8 E

88¢g 100 24 10-12 Min. 120g 28 8-10 Min.

SENNERFLADEN WALNUSSBROTCHEN

halbgebacken halbgebacken
(] Tﬁff = B & Tﬁﬁ = B

125g 28 10-12 Min. 100 g 24 10-12 Min.

Il

POTATO BROTCHEN HELL POTATO BROTCHEN DUNKEL

halbgebacken halbgebacken
4 O 8 E 4 o 8 E

110g 28 10-12 Min. 110g 28 10-12 Min.

KORNER POTATO DINKEL POTATO

halbgebacken halbgebacken
5 9 8 E 4 O B8 E

110g 28 10-12 Min. R 105 ¢ 28 10-12 Min.




BROTCHEN

NEU

WACHAUER-KARTOFFEL-KAROTTE SCHWEITZER WECKLI

halbgebacken halbgebacken
¥ 2 B o =5 E

110g 64 24 10-12 Min. N0¢g 64 28 10-12 Min.

POTATO-BROTCHEN HELL 90g POTATO-BROTCHEN DUNKEL 90g

halbgebacken halbgebacken
w8 E 5o 8 E

N0g 80 24 10-12 Min. 90g 80 24 10-12 Min.

N

STEINOFENBROTCHEN KURBISKERN-KNOLLIBROTCHEN

halbgebacken halbgebacken
N — R = o 5 E

85¢g 80 24 10-12 Min. 85¢g 80 28 10-12 Min.




BROTCHEN

-
SCHNITTBROTCHEN JUMBO-KAISERBROTCHEN
Vorgegarte Teiglinge 3198 Vorgegarte Teiglinge
—— == ——
W =2 B i —
75¢g 150 36 18-20 Min. 80¢g 140 36

18-20 Min.

RUSTIKALER HALBMOND BURLI BROTCHEN

halbgebacken 3178 halbgebacken 3177
 — | e — (X X]

&4 B 8 B I A — R =

100 g 48 60 8-12 Min. 170¢g 40 28 10-12 Min

MINI-POTATO-MIX

halbgebacken
4 W 8 E

55¢g 135 28 6-8 Min.




FOSSETTA mit Olivendl

halbgebacken
7 5 E

100g 33 56 6-8 Min.

MINI-BROTCHEN-MIX

halbgebacken
o 52 E

40g 175 28 6-8 Min.

SESAM BAGEL

halbgebacken
7 5 E

80¢g 40 56 3-5 Min.

KORN-FLAGUETTE

halbgebacken 3194

N =

100 g 28 28 6-8 Min.

MINI-BROTCHEN-Variationen

halbgebacken 3189

b 2 B

40g 160 28 6-8 Min.

PANINI Clasico,geschnitten

halbgebacken 3195

b T B2 B

95¢g 30 72 4-6 Min.

Fosetta oder Panini Selbst belegen




BACKWAREN

Premium Backwaren

BAGUETTE & CIABATTA




" Garantiert ohne

BAGUETTEBROTCHEN 65 g

halbgebacken
7 5 E

65¢g 100 24 10-12 Min.

STEINOFEN-BAGUETTEBROTCHEN

halbgebacken
& Tﬁff =
24

90g 3-5 Min.

BAGUETTE-BROTCHEN 90 g

halbgebacken 3202

iﬁﬁ%‘@“

90¢g 24 10-12 Min.

BAGUETTE-BROTCHEN 115 g

halbgebacken 3221

5 9 8 B
24

115¢ 10-12 Min.

CIABATTA

halbgebacken 3231

i’

110¢g

Sl

TOSKANISCHES BROTCHEN

halbgebacken 3242

10-12 Min.

iﬁﬁ%‘@“

80¢g 24 10-12 Min.

KORNQUARK-BAGUETTE-BROTCHEN

halbgebacken
4 O 8 E

120¢g 40 10-12 Min.




BAGUETTE & CIABATTA

FRZ. BAGUETTE 280 g FRZ. BAGUETTE 400 g

halbgebacken halbgebacken
4 O 8 E 5 9 8 E

280 g 24 14-17 Min. 400 g 24 15-18 Min.

STEINOFENBAGUETTE PARISIENNE STEINOFENBAGUETTE MALAGA

halbgebacken halbgebacken
84 U 8 E 84 O 8 E

340g 24 16-18 Min. 340g 24 16-18 Min.

PANE-BIANCO STEINOFENBAGUETTE NIZZA

halbgebacken halbgebacken
5 7 8 E 5 7 8 E

550 g 24 14-16 Min. 550 g 24 16-18 Min.




STEINOFENBAGUETTE NIZZA mit SAATEN DINKEL-BAGUETTE
halbgebacken 3208 halbgebacken 3211

b o =8 B b W 8 B

340 g 25 24 16-18Min. 320g 26 28 10-12 Min.

WALNUSS BAGUETTE

KARTOFFELBAGUETTE mit SAATEN

halbgebacken 3236 halbgebacken 3239

QO =2 B & T 8 B

= )
400 g 24 24 15-16 Min. 340¢g 30 24 16-18 Min.

PAN OLI mit griinen Oliven

halbgebacken
o B2 E

230g 40 24 14-16 Min.
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BACKWAREN

Premium Qualitit




Premium-BUTTER CROISSANT

Vorgegarte Teiglinge 3001
— o0
o 2 E

80g 120 28 18-20 Min.

FRZ. BUTTERCROISSANT gerade
Vorgegarte Teiglinge 3009

b 2 B

80g 90 40 18-20 Min.

BUTTERCROISSANT gerade
Vorgegarte Teiglinge 3008
— 0]
7 8 E
60g 100 40 14-16 Min.

MINI-BUTTERCROISSANT gerade

Vorgegarte Teiglinge 3021
— XX
g 58 E

25g 150 80 12-14 Min.

MAXI-BUTTERCROISSANT
Vorgegarte Teiglinge 3030

b T B B

80g 105 32 18-20 Min.

SCHOKOCREME CROISSANT
Vorgegarte Teiglinge 3022

b T B B

110g 88 32 18-20 Min.

MAXI-LAUGEN-BUTTERCROISSANT
Vorgegarte Teiglinge 3031

b T 2 B

80g 105 32 18-20 Min.

NUSSNOUGAT CROISSANT

Vorgegarte Teiglinge 3023

A — N =

110g 88 32 18-20 Min.




SCHOKOCREME BUTTERCROISSANT XXL

Vorgegarte Teiglinge 3003
— 0]
[ %ﬁ = B

110g 64 18-20 Min.

MARZIPAN BUTTERCROISSANT XXL

Vorgegarte Teiglinge 3005
— XX
5 W =5 B

110g 60 18-20 Min.

NUSSNOUGAT BUTTERCROISSANT XXL

Vorgegarte Teiglinge 3004
— 0]
[ ﬁj = B

110g 60 18-20 Min.

VANILLA GIPFEL

Vorgegarte Teiglinge 3006
— XX
5 9 8 E

110¢g 56 18-20 Min.

BUTTER SCHOKO-BROTCHEN

Vorgegarte Teiglinge 3033
— XX
o 8 E

95g 120 32 18-20 Min.

KORN-BUTTERCROISSANT

Vorgegarte Teiglinge 3036
— 0]
[ %ﬁ = B

80¢g 32 18-20 Min.

SCHOKO-BROTCHEN XXL

Vorgegarte Teiglinge 3012
— XX
(<] ﬁj = B

120g 40 18-20 Min.

PAIN AU CHOCOLAT Butter

Vorgegarte Teiglinge 3010
— XK
(] Tﬁff = [

80¢g 56 18-20 Min.
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La @emﬁeziﬂ/i thten

¢ handwerkliche Optik
e einzeln per Hand geschwungen
e ein Klassiker fiir viele Gelegenheiten

LAUGEN SORTIMENT

Brezel,Stange,Brotchen




LAUGEN SORTIMENT

Schwabische LAUGENBREZEL geschnitten

Vorgegarte Teiglinge 3808
— X0
4 U B8 E

100 g 40 12-14 Min.

MAXI-LAUGENBREZEL geschnitten

Vorgegarte Teiglinge 3807
— XX
5 U =5 B

160 g 40 12-14 Min.

LAUGENBREZEL mit Butterfillung

fertig gebacken 3821
(] %ﬁ =

—3

=

79¢g 40 Ca. 60 Min.

eignet sich sehr gut zum B
oder zum Uberbacken mit Kase

Bayrische LAUGENBREZEL

Vorgegarte Teiglinge 3810
— X0
54 g 8 E

110g 40 12-14 Min.

MINI-LAUGENBREZEL

Vorgegarte Teiglinge 3815
— XX
5 9 8 E

45¢g 80 8-10 Min.

BUTTER-LAUGENSPITZE

Vorgegarte Teiglinge 3822
— XX
5 v B8 E

100 g 56 18-20 Min.

MAXI-LAUGENSTANGE geschnitten

Vorgegarte Teiglinge 3814
— 0]
BT B

170¢g 56 14-16 Min.

21



LAUGEN SORTIMENT

LAUGENSTANGEN geschnitten LAUGENBROTCHEN geschnitten

Vorgegarte Teiglinge 3802 Vorgegarte Teiglinge 3812
— 0] — 0]
o 5 E H =5 E

110g 100 40 12-14 Min. 100 g 120 40 12-14 Min.

ED:
\‘*@3}5‘5"
LAUGENZOPF LAUGENSTANGEN ungeschnitten

Vorgegarte Teiglinge 3804 Vorgegarte Teiglinge 3811
— XX — XX

oW 8 E U B8 E
80

120 g 50 12-14 Min. 100 g 120 40 12-14 Min.

FUSSBALL-LAUGENBROTCHEN LAUGENKNOTEN

fertig gebacken fertig gebacken
oW B % o B %

70g 60 40 ca.60 Min. 100 g 60 40 ca.60 Min.




SUSSGEBACK

Plunderteig und Blaitterteig




QUARKTASCHEN
Vorgegarte Teiglinge

i’

130 g

0—
56

19-21 Min.

KIRSCH-PLUNDER
Vorgegarte Teiglinge

ToP
, SELLER

i’

150 g

22-25 Min.

KIRSCH-TASCHE Blatterteig

Vorgegarte Teiglinge

i’

150 g

22-25 Min.

APFEL-PLUNDER
Vorgegarte Teiglinge

i’

150 g

22-25 Min.

TOP
SELLER

NOUGAT-VANILLECREME-HORNCHEN

Vorgegarte Teiglinge

8 9

130 g

—

—

0c—a
40

23-25 Min.

APFEL-TASCHE Blatterteig

Vorgegarte Teiglinge

5 o

150 g

22-25 Min.




ERDBEER-JOGHURT-FACHER

Vorgegarte Teiglinge 3314
— o0
(<] %ﬁ = B

120 g 48 18-20 Min.

HIMBEER-MASCAPONE-FACHER

Vorgegarte Teiglinge 3315
— o0
(] ﬁj = B

120g 48 18-20 Min.

KANADIER Pecanntisse

Vorgegarte Teiglinge 3316
— XX
5 W = B

98 g 96 18-20 Min.

MANDELROLLE

Vorgegarte Teiglinge 3304
— XX
o 8 E

100 g 120 48 18-20 Min.

APFELDREIECK Blatterteig

Vorgegarte Teiglinge 3318
— XX
5 9 8 B

130g 64  18-20 Min.

VANILLE-ROSINENSCHNECKE

Vorgegarte Teiglinge 3317
— XX
(] ﬁj = B

140g 56 18-20 Min.

KAKAOKREM-HORNCHEN

Vorgegarte Teiglinge 3312
— XK
(<] %ﬁ = B

117 g 64 16-18 Min.

FRANZBROTCHEN mit Zimt

Vorgegarte Teiglinge 3319
— XK
(] ﬁj = B

125¢g 40 16-18 Min.




MOHN-SCHNECKE NUSS-SCHNECKE

Vorgegarte Teiglinge 3335 Vorgegarte Teiglinge 3336
— 0] — 0]
o 5 E 7 5 E

140 g 60 56 18-20 Min. 140¢g 60 56 18-20 Min.

MANDELBIENENSTICH-PLUNDER FRANZBROTCHEN

Vorgegarte Teiglinge 3338 Vorgegarte Teiglinge 3320
xx] E % xx]
U 8 B & = E

100 g 60 48 18-20 Min. 150 g 60 32 18-20 Min.

MINI-PLUNDER-MIX MINI-PLUNDER-SINFONIE

Vorgegarte Teiglinge 3342 Vorgegarte Teiglinge 3343
— XX — XX
9 5 E o 2 E

25-30g 225 80 14-16 Min. 42g 120 80 14-16 Min.

7 o ook e "“ e - . Nwr autf Vorbestellung
WAFFELTEIG Eimer Butter-MARTINSMANN

Teiglinge Teiglinge,
o8 B o =52 B

5,5 kg 1 Eimer 80 Ca. 8 Min. R 100 g 80 40 10-12 Min.
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Traditionel - Herzhaft geniessen




MEXICO-STANGEN

Vorgegarte Teiglinge 3601
— o0
(<] %ﬁ = B

150 g 60 16-18 Min.

PIZZATASCHE-VEGETARISCH

Vorgegarte Teiglinge 3604
— XX
5 W =5 B

120g 60 18-20 Min.

PIZZA-MARGHERITA

Vorgegarte Teiglinge 3608
— XX
(] %ﬁ = E

132¢g 80 16-18 Min.

KASESTANGEN-TWISTER

Vorgegarte Teiglinge 3614
— o0
(<] ﬁj = B

110g 60 16-18 Min.

PI1ZZATASCHE mit Rinder Salami

Vorgegarte Teiglinge 3605
— XX
5 9 5 E

120g 40 18-20 Min.

P1ZZA mit Tomatensauce

Vorgegarte Teiglinge 3650
— XX
[ ﬁj = B

150 g 72 16-18 Min.

Veganer PIZZA SNACK MARGHERITA Holzofenpinsa Tomo-Rucola
Vorgegarte Teiglinge 3620 Halbgebacken

HOLZOFEN-PINSA PROVOLONE
3627 Halbgebacken 3628

iﬁﬁ%@"iﬁﬁ

142 g 80 10-12 Min. 165¢g

B 8 oW 8 B

10-12 Min. 160 g 52 10-12 Min.




TOP
SELLER

Hahnchen-Knusperschnitzel

Halbgebacken,
5 9 8 E

125g 169 16-18 Min.

GEFLUGELROLLE

Vorgegarte Teiglinge 3611
—
4 O B

165¢g 40 18-20 Min.

TOMATEN-PAPRIKA-STRUDEL

Vorgegarte Teiglinge 3618
—
4 T B

125¢g 56 18-20 Min.

KNUSPERSTANGEN mit Rinder Salami

Vorgegarte Teiglinge 3615
— XK
(<] %ﬁ = B

110g 40 16-18 Min.

TOP
SELLER

DONER-KEBAB-Hihnchenfleisch

Fertig gebacken,
5O 8 %

1000 g 40 Ca. 60 Min.

KASE-MOZZARELLA-FACHER

Vorgegarte Teiglinge 3616
—
4 U B

145¢g 60 18-20 Min.

SPINAT-FETA-STRUDEL

Vorgegarte Teiglinge 3619
— XX]
(<] %ﬁ = B

125¢ 56 18-20 Min.

KASE-CROISSANT mit Rinder Salami

Vorgegarte Teiglinge 3642
— XK
(<] ﬁj = B

120 g 40 18-20 Min.
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BROT SORTIMENT




WELTMEISTERBROT KASTENWEIZENBROT

Halbgebacken, Halbgebacken,
4 v 8 E 4 v 8 E

805 g 40 14-16 Min. 805¢g 40 14-16 Min.

SONNENBLUMENBROT KURBISKERNBROT

Halbgebacken, Halbgebacken,
4 T 8 E 4 O =8 E

1000 g 40 14-16 Min. 805 g 40 14-16 Min.

WEIZENMISCHBROT GOLDKRUSTE mit Gerste BROT

Halbgebacken, Halbgebacken,
4 o 8 E 5 T B

1060 g 40 14-16 Min. 805¢g 40 14-16 Min.

NURKORN-BROT

Halbgebacken,
[ ?flff =

500 g 40 14-16 Min.




BROT SORTIMENT

KAROTTEN-MEHRKORN-BROT KRUSTENBROT

Halbgebacken, Halbgebacken,
¥ 2 B o 5 E
40

550 g 15 14-16 Min. 500 g 8 40 14-16 Min.

LANDBROT VOLLKORNBATZEN-BROT

Halbgebacken, Halbgebacken,
o = B o = B
40

1060 g 10 14-16 Min. 805 g 16 14-16 Min.

s 1

BROT-MIX (6 Sorten)

Halbgebacken, 3714 ° ErstklaSSige Produktqualltat
%ﬁ — » Langjahrige Kompetenz

= =  Exzellente Qualitdtsrohstoffe
750,1000g 13 40 14-16 Min.

32



KD

~-BACKWAREN -

Premium Qualitit

SUSSGEBACK

Fertiggebacken




PUDDING-BREZEL
fertig gebacken,

I
| — |
0c—a

130g 35 60 Ca. 60 Min.

QUARKBALLCHEN

fertig gebacken, 3505
o =

—3

=

30g 150 52 Ca. 45 Min.

BERLINER-DELUXE Mehrfruchtmarmelade

fertig gebacken, 3501
o =

—3

=

65¢g 96 24 Ca. 90 Min.

HERZ-BERLINER Mehrfruchtfillung

fertig gebacken, 3511
o =

—3

=

65¢g 66 48 Ca.60 Min.

Premium-APFELBERLINER

fertig gebacken, 3503
™ B

—3

0=

105 g 40 52 Ca. 90 Mi

>

AMERIKANER mit Glasur

fertig gebacken, 3504
B

—

0

110¢g 55 48 Ca. 90 Min.

MOHN-SCHMETTERLING

fertig gebacken, 3533
o =

—3

=

150¢g 36 44 Ca. 90 Min.

NUSS-SCHMETTERLING

fertig gebacken, 3534
s/ —

—

0

150 g 36 44 Ca. 90 Min.




SUSSGEBACK FERTIGGEBACKEN

ko,
£ R

o

—iil o

-t
4

Y

Pre— s T e
g
e
-

STREUSELSCHNECKE Natur

fertig gebacken, fully baked 3508
s

—

o=
150 g 48 48 Ca. 45 Min.

BERLINER-BREZEL

fertig gebacken,
s}

70g 48

Ca. 45 Min.

ROSINENBROTCHEN mit Milch
fertig gebacken,

3517
i
—
0c—a
65¢ 100 28 Ca. 60 Min.

JOHANNISBEER-STREUSELSCHNECKE

fertig gebacken, fully baked 3509
o B

—

0
170 g 48 48 Ca. 45 Min.

SCHOKO-BERLINER-VANILLECREME

fertig gebacken, 3557

G =

82g 36 72 Ca. 120 Min.

SCHOKOBROTCHEN mit Milch

fertig gebacken, 3518

5 T B

65g 100 28

Ca. 60 Min




SUSSGEBACK FERTIGGEBACKEN

ECLAIR-VANILLE

fertig gebacken,
o = =

65¢g 40 72 Ca. 60 Min. 65¢g 40 72 Ca. 60 Min.

ECLAIR-CHOCOLAT
fertig gebacken,

SPRITZRINGE mit Glasur VANILLESTANGE

fertig gebacken, 3570 fertig gebacken, 3572
N /— o =
00— c—a

70g 48 48 Ca. 60 Min. 80g 48 48 Ca. 60 Min.

SCHOKO-TORTCHEN

fertig gebacken,
A= T B

100 g 36 80 Ca. 90 Min. 90¢g 24 80 Ca. 90 Min.

KASE-TORTCHEN
fertig gebacken,

-

2

"
.




MANDELHORNCHEN Dauergebick

fertig gebacken, 3551
o =

—

=

80g 27 80 Ca. 90 Min.

BERLINER (Ungefuillt)

fertig gebacken,
s}

60g 48

el

Ca. 90 Min.

3 Tage Haltbowr
PFAUENAUGEN Dauergebick

fertig gebacken, 3552
i/ ——

—

=

150 g 20 80 Ca. 90 Min.

3 Tage Haltbowr
NUSS-ECKEN Dauergebick

fertig gebacken, 3553
™ B

—3

0=

100 g 50 80 Ca. 90 Min.

BERLINER mit Pflaumenmus

fertig gebacken, 3529
o =

—3

=

75¢ 48 48 Ca. 90 Min.
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AMERICAN BAKERY

Donuts, Muffins, Cookies




AMERICAN BAKERY

MAXI NATUR DONUT

fertig gebacken, 3519

5 0 8 %

60g 48 60 Ca. 45 Min.

CIRCUS-WHITE BUNT DONUT

fertig gebacken,
U OB %

55¢g 48 88 Ca. 45 Min.

BUNTE DONUT *
fertig gebacken, 3524
Ju/—

=

55¢g 36 60 Ca. 45 Min.

DOONY’S MIX
fertig gebacken, 3531
o =

=

58¢g 60 64 Ca. 45 Min.

i i

DONUT mit DUNKLER * Halbglasiert
fertig gebacken, 3535

B W B %

51g 48 88 Ca. 45 Min.

DONUT DUNKLER * Vvollglasiert

fertig gebacken,
OB %

60g 72 60 Ca. 45 Min.

PINKY DONUT
fertig gebacken, 3526
i —

=

57¢g 72 72 Ca. 45 Min.

HERZ DONUT PINKY
fertig gebacken, 3586
o =

=

72¢g 36 112 Ca. 45 Min.

Unsere mit (*) gezeichneten Produkte sind Hergestellt mit kakaohaltiger Fettglasur



AMERICAN BAKERY

Mini DONUTS-BLACK *

fertig gebacken,
5 T B %

36¢g 80 Ca. 45 Min.

VANILLE DONUT gefullt

fertig gebacken, 3540
iy
| — |
=5
88

70g

MILKA DONUT gefiillt

fertig gebacken,
5 T 8 %

65¢g 48 Ca. 45 Min.

DONUT MILCHSCHOKOLADE

fertig gebacken, 3532
(] T’fﬁ =

—

0=

58¢g 72 Ca. 45 Min.

40

Mini DONUTS-WHITE *

fertig gebacken,
5T B %

40¢g 80 Ca. 45 Min.

DONUT mit KAKAO Cremefiillung *

fertig gebacken,
8 T 8 %

75¢g 88 Ca. 45 Min.

OREO DONUT gefiillt

fertig gebacken,
5 U B %

73g 72 Ca. 45 Min.

MARS Donut ®

fertig gebacken, 3581
(] T’fﬁ =

—3

=

57¢g 104 Ca. 45 Min.

Unsere mit (*) gezeichneten Produkte sind Hergestellt mit kakaohaltiger Fettglasur



AMERICAN BAKERY

MUFFIN BLUEBERRY XXL

fertig gebacken,
5T B 5 5T B

120 g 80 Ca. 45 Min. 120g 80 Ca. 45 Min.

MUFFIN CHOCOLATE XXL
fertig gebacken,

MUFFIN VANILLA XXL NATUR DONUT

fertig gebacken, 3523 fertig gebacken, 3550
& %ﬁ = & %ﬁ =

— —

o= 0

120 g 80 Ca. 45 Min. 44 g 60 Ca. 45 Min.

CHOCOLATE'-COOKIES einzelverpackt MILK-CHOCOLATE-COOKIES einzelverpackt
fertig gebacken, 3542 fertig gebacken, 3543

5O B % 5T B %

103 g 80 Ca. 45 Min. 103 g 80 Ca. 45 Min.

DARK CRODOT CRODOT Natur

fertig gebacken, 3537 fertig gebacken, 3538

i?fﬁz 4 S
| — | | — |
0c—a c—a

95¢g 80 Ca. 45 Min. 75¢g 24 80 Ca. 45 Min.
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AMERICAN BAKERY

MUFFIN CHOCOLATE XL Tulipform MUFFIN BLUEBERRY XL Tulipform
fertig gebacken, 3582 fertig gebacken, 3583

iﬁﬁ%:&s

100 g 80 Ca. 45 Min.

MUFFIN VANILLA XL Tulipform SCHOKO MUFFIN TRIPLE gefiillt
fertig gebacken, 3585 fertig gebacken, 3590

i?fﬁ%?&i i?fﬁ%:%

100 g 80 Ca. 45 Min. 112 g 80 Ca. 45 Min.

BLAUBEER-CHEESECAKE MUFFIN gefiillt VANILLE-HASELNUSS MUFFIN gefiillt
fertig gebacken, 3591 fertig gebacken, 3592

iﬁﬁ%ﬁs iﬁﬁ%

112 g 80 Ca. 45 Min. 112 g 80 Ca. 45 Min.

OREQ® MUFFIN gefullt
fertig gebacken,

iﬁﬁ%ﬁs iﬁﬁ%

110g 48 Ca. 45 Min. 110g 48 Ca. 45 Min.

MILKA® MUFFIN gefullt
fertig gebacken,

42
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KUCHEN & TORTEN

ERDBEER-BUTTERMILCH-SCHNITTE

fertig
G A

2000 g 12 Ca.7h.

MANDARINEN-KASESAHNE-SCHNITTE

fertig
4 9 O K

2000 g Ca.7h.

HIMBEER-KASESAHNE-SCHNITTE

fertig
G AN E

2000 g Ca.7h.

MANDEL-BIENENSTICH-SCHNITTE
fertig 3404

1400 g Ca.7h.

BEEREN-BUTTERMILCH-SCHNITTE

fertig
4 O

2000 g Ca.7h.

NEU
MEHRFRUCHT-SCHNITTE

fertig
G A

1800 g Ca.7h.

44

LATTE-MACCHIATO-SCHNITTE

fertig
G

1500 g Ca.7h.

KIRSCH-SCHOKO-CRISP-SCHNITTE

fertig
G A

2100 g Ca.7h.




KUCHEN & TORTEN

KIRSCH-STREUSEL-SCHNITTE WALNUSS-CRUNCH-SCHNITTE

fertig fertig
4 9O K G AN E

1800 g Ca.7h. 1500 g Ca.7h.

SCHOKO-KOKOS-SCHNITTE DONAUWELLE

fertig fertig
& %ﬁ CH. ] %ﬁ €]

2400g Ca.7h. 2100 g 20 Ca.7h.

KASE-SCHNITTE PFLAUMEN-SCHNITTE mit Butterstreusel

fertig fertig
4 9 O % 3 9 O #H

3100 g Ca.7h. 2750 g Ca.7h.

1#

¥

APFEL-BUTTER-STREUSEL-SCHNITTE MOH N-STREUSEL-SCH NITTE

fertig fertig
G N C & Tﬁﬁ C.

3300 g Ca.7h. 2350 ¢ Ca.7h.
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KUCHEN & TORTEN

ungeschnitten
RAHM-KASE-KUCHEN mit Mandarinen

fertig
] ?fﬁ CH

2150 g Ca.7h.

Premium-RAHM-KASE-TORTE

fertig
G AR

2150¢g Ca.7h.

ungeschnitten

OMAS-RAHM-KASE-TORTE

fertig
4 9 O

2500 g Ca.7h.

CREAM-CHEESECAKE New York Style

fertig
] ?fﬁ CH

1950 g Ca.4h.

BROWNIES

fertig 3419

Premium-ZEBRARAHM-KASE-TORTE

fertig 3438

SELLER

KIRSCH-KUCHEN mit Butterstreusel

fertig 3439

Premium-APFEL-TORTE
fertig 3444

46



KUCHEN & TORTEN

ungeschnitten

SCHOKO-SAHNE-DUO-TORTE

fertig
] Tﬁff CH

2050 g Ca.7h.

=28cm ungeschnitten
ERDBEER-BUTTERMILCH-TORTE

fertig 3423

=28cm ungeschnitten
HIMBEER-KASE-SAHNE-TORTE

fertig 3424

®= 28cm

KIRSCH-KASE-SAHNE-TRAUM

fertig 3425

ungeschnitten

G A

2500 g Ca.7h.

47

ERDBEER CHEESECAKE

fertig
[ ?fﬁ CH

1450 g Ca.7h.

SCHOKO-KUCHEN

fertig
G

1000 g Ca.7h.

®: 24cm

SCHOKO-CREME-TORTE

fertig
4 9 O %

1900 g Ca.7h.

®= 28cm

KASE-SAHNE-TORTE

fertig
G CR.

1800g Ca.7h.

ungeschnitten




KUCHEN & TORTEN

ungeschnitten ungeschnitten

HASELNUSS-SAHNE-TORTE HEIDELBEER-PANNA-COTTA-TORTE

fertig fertig
] %ﬁ CH. (] %ﬁ CH.

2200 g Ca.7h. 2050 g Ca.7h.

ungeschnitten

MANGO-JOGHURT-CRUNCH-TORTE CRAMEL-BROWNIE Cheesecake

fertig fertig
] Tﬁﬁ CH. [ ?fﬁ CH

2800 g Ca.7h. 1950 g Ca.7h.

- NEU

Heidelbeer-Skyr-Schnitte Erdbeer-Joghurt-Sahne-Schnitte

fertig fertig
(] %ﬁ CH. (] %ﬁ @ %

1200 g Ca.5h. 1350 g Ca.5h.

Mousse au Chocolat-Schnitte Mango-Créme-Fraiche-Schnitte

fertig fertig
& %ﬁ CH. & %ﬁ <

1000 g Ca.5h. 1100 g Ca.5 h.

48



KUCHEN & TORTEN

BEEREN-SKYR-SCHNITTE

HIMBEER-BROWNIE

3460 fertig

fertig
1450g 4 12

% i

Ca.7h. 1050 g 4 12 Ca.7h.

ERDBEER-SCHNITTE
fertig

«, Wo o
La BEI-"O

VEGAN

FEINSTER-APFEL-KUCHEN

3454 fertig
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VERPACKUNGEN

| i3

4001 Faltenbeutel 14x6x28  2-3 Brotchen
4012 Faltenbeutel 12x5x21  1-2 Brotchen
4014 Faltenbeutel 14x6x32  4-5 Brotchen
4015 Faltenbeutel 16x6x36  6-7 Brotchen
4016 Faltenbeutel 20x7x32  7-8 Brotchen

4017 Faltenbeutel 20x7x42 10-12 Brotchen

4064 Faltenbeutel Braun Griin 12x5x21 1-2 Brotchen
4065 Faltenbeutel Braun Griin 14x6x23 2-3 Brotchen
4066 Faltenbeutel Braun Griin 14x6x32 4-5 Brotchen
4067 Faltenbeutel Braun Griin 16x6x32 6-7 Brotchen

4068 Faltenbeutel Braun Rosa 20x7x32 7-8 Brotchen

4069 Faltenbeutel Braun Rosa 20x7x42 10-12 Brotchen

4052 PAPIER TRAGETASCHEN 22/10/30
4053 PAPIER TRAGETASCHEN 26/10/36

M

4070 ROLLENPAPIER BRAUN 50cm 4020 BAGUETTE FALTENBEUTEL




4038 Becherhalter 4 cup
4039 Becherhalter 2 cup

. ’;I” !
wiﬁt\ ch
m |
5‘1'?[ |

L 1

Hisr elrdmizssn ard edtraibanl

1000 Blatt( 212 )

4021 Sahneabdeckpapier 12x18

VERPACKUNGEN

4030

Kaffee Becher To go 200ml

4031 Kaffee Becher To go 300ml

4033 Kaffee Becher To go 400ml

4032 Deckel Kaffee Becher To go 200ml

4034 Deckel Kaffee Becher To go 300ml - 400ml

4102 SiRe Schnee Dekorierpuder 1kg

4075 Handschuhe M Ungepudert
4076 Handschuhe L Ungepudert
4077 Handschuhe L Schwarz

! p'l‘-""

@)

9050 OFEN REINIGUNGSMITTEL SPRAY

e

.

e e

4062 Backhandschuhe

4049 Rihrstabchen Holz

4023 Zellglas Folie 12x18



VERPACKUNGEN

4045BACKTRENNPAPIER ROLLE 45CM 200M 9080 Backblech gelocht 60x40 cm

9086 Backblech gelocht 46x33 cm

4040 Tortenkarton 33x33x11,5cm 4047 Tablettenpapier 30 x 40 cm
4043 Tortenkarton mit Fenster 19x19x8cm

4050 Tragetaschen Plastik 25x12x45 4041 Servietten 33x33 1/4 4024 Clipse 33mm Weiss
4051 Tragetaschen Plastik 30x18x55 4044 Servietten 33x33 1/8

4052 Papier Tragetasche braun 22x10,5x30

4053 Papier Tragetasche braun 26x10x36

4112 Pappteller 10x16
4113  Pappteller 13x20
4114  Pappteller 16x20

4115 Pappteller 18x26
4025 Poly Brotbeutel 25x10x40cm gelocht

4026 Poly Brotbeutel 15x10x55cm
4028 Poly Brotbeutel 30x10x40cm gelocht

4116 Pappteller 19x33




BACKOFEN & TIEFKUHLTRUHEN

Wir bieten zu giinstigen Konditionen Backéfen und Garschranke
verschiedener Modelle an.

Weitere Informationen bitte telefonisch Anfragen

SAMIXIR Limonade Kihlmaschine 10 L

) 9082 Auslegetablett Schwarz 60 x 40 cm
4105 Spritzglasur Kakao 0,6kg

) ) 9083 Auslegetablett Schwarz 60 x 20 cm
4107 Spritzglasur Weiss 0,6kg

9084 Auslegetablett Schwarz 30 x 40 cm
4108 Geback Glasur 2,5kg

) 4063 Snackablage mit 6 Facher
4109 Glasurspray Aprikose 0,4ml

4120 Kiirbiskerne 4121 Sonnenblumenkerne 4122 Blaumohn 4123 Sesam geschalt




Algemeine Geschiftsbedingungen

§ 1 Geltungsbereich

1. Unsere Lieferungen und Angebote an Kaufleute I S. d HGB erfolgen ausschlieRlich
aufgrund der nachfolgenden wiedergegebenen Konditionen. Diese gelten somit auch
flr alle kiinftigen Geschéaftsbeziehungen, auch wenn sie nicht nochmals ausdriicklich
vereinbart werden. Spatestens mit der Entgegennahme der Ware oder Leistung gel-
ten diese Bedingungen als angenommen. Gegenbestatigung des Kaufers unter Hin-
weis auf seine Geschéfts- bzw. Einkaufsbedingungen wird hiermit widersprochen.

2. Abweichungen von diesen Geschéaftsbedingungen sind nur wirksam, wenn wir sie
schriftlich bestatigen.

8§ 2 Preise

1. Auftrage werden zu den am Tag der Lieferungen giiltigen Listenpreisen zzgl. der
jeweils gultigen gesetzlichen Mehrwertsteuer berechnet.

§ 3 Lieferung und Lieferungszeit

1. Etwaige Transportschaden sind unverziglich gegentliber dem jeweiligen Fracht-
fihrer geltend zu machen.

2. Teillieferungen sind zuldssig.
3. Richtige und rechtzeitige Selbstbelieferung bleibt vorbehalten.

4. Lieferverzogerungen aufgrund héher Gewalt und aufgrund von Ereignissen, die uns
die Lieferung wesentlich erschweren oder unmaoglich machen hierzu gehoéren insbe-
sondere Streik, Aussperrung, behordliche Anordnung usw. auch wenn sie bei unseren
Lieferanten oder deren Unterlieferanten eintreten,haben wir auch bei verbindlich ver-
einbarten Lieferterminen nicht zu vertreten. Wir sind in diesen Féllen berechtigt, we-
gen des noch nicht erfiillten Teils ganz oder teilweise vom Vertrag zuriickzutreten.

5. Mit unserer Freizeichnung aus der Lieferverpflichtung gem. Ziff.4 entféllt jeder dar-
auf gerichtete Schadenersatzanspruch des Kaufers. Auf die genannten Umstédnde be-

rufen wir uns jedoch nur, wenn wir den Kaufer unverziglich tGber die Unmdéglichkeit

der Belieferung benachrichtigt haben.

§ 4 Gewadbhrleistung

1. Damit Gewahrleistungsanspriiche geltend gemacht werden kénnen, sind Mangel
unverzuglich, spatestens jedoch innerhalb 2 Tagen nach Eingang der Lieferung
schriftlich mitzuteilen. Mangel, die auch bei sorgfaltiger Prifung innerhalb dieser
Frist nicht entdeckt werden kénnen, sind uns unverziglich nach Feststellung mitzu-
teilen.

2. Die vorstehenden Absatze enthalten abschliefend die Gewahrleistung fur die
Produkte und schlieBen sonstige Gewahrleistungen jeglicher Art aus. Dies gilt nicht
fur Schadenersatzanspriiche aus Eigenschaftszusicherung, die den Kaufer gegen Ri-
siko von Mangelfolgeschaden absichern sollen.

§ 5 Eigentumsvorbehalt

1. Die gelieferte Ware bleibt bis zur vollen Bezahlung des Kaufpreises und aller vor-
ausgegangenen und noch kiinftigen Forderungen die die KD Backwaren GmbH aus der
Geschaftsverbindung mit dem Kaufer besitzt oder erwirbt, Eigentum der KD Backwa-
ren GmbH . Vor der restlosen Bezahlung entsprechendes gilt fiir Kontokorrent und Sal-
dovorbehalt bei verlangertem Eigentumsvorbehalt darf weder eine Verpfandung,
Sicherungsibereignung noch die Abtretung der Forderung von Seiten des Kaufers oh-
ne Zustimmung der KD Backwaren GmbH vorgenommen werden. Eine Pfandung von
dritter Seite ist der KD Backwaren GmbH sofort schriftlich anzuzeigen. Bei vertrags-
widrigem Verhalten des Kaufers, insbesondere bei Zahlungsverzug, ist die KD Backwa-
ren GmbH zur Riicknahme nach Mahnung berechtigt und der Kaufer zur Herausgabe
der gelieferten Gegenstdnde verpflichtet. Die Geltendmachung sowie die Pfandung
des Liefergegenstandes durch die KD Backwaren GmbH gilt nicht als Rucktritt vom
Vertrag.

2. Wird die gelieferte Ware durch den Kaufer zu einer neuen Sache verarbeitet, so
erfolgt die Verarbeitung fir die KD Backwaren GmbH Miteigentumserwerb des Kau-
fers nach § 950 BGB ist ausgeschlossen. Bei Verarbeitung mit anderen, nicht der KD
Backwaren GmbH gehoérende Waren, erwirbt die KD Backwaren GmbH Miteigentum
an der neuen Sache nach dem Verhéltnis des Wertes der von Ihr gelieferten und der
anderen Waren zurzeit der Verarbeitung. Die neu entstandene Sache gilt als Vorbe-
haltsware im Sinne dieser Bedingungen.

3. Der Kaufer tritt seine Forderung aus einem Weiterverkauf der Vorbehalts- ware
schon jetzt in Hohe des Betrages an die K&D Backwaren OHG ab, der dem Wert
der Vorbehaltsware entspricht. Wert der Vorbehaltsware im Sinne dieser Bestim-
mungen ist der Fakturenwert des Verkaufers zzgl. eines Sicherungsaufschlages von
20%.

4. Der Kaufer ist zur Einziehung der aus dem Weiterverkauf entstehenden Forde-
rungen ermachtigt, solange er sich vertragstreu verhdlt und keine Zahlungsunfa-
higkeit vorliegt. Die K&D Backwaren OHG kann nach angemessener Fristsetzung
verlangen, dass der Kadufer ihr die abgetretenen Forderungen und deren Schuld-
ner bekannt gibt, alle zum Einzug erforderlichen Angaben macht, die dazugeho-
rigen Unterlagen aushandigt und den Schuldnern die Abtretung mitteilt. Die K&D
Backwaren OHG verpflichtet sich, diejenigen Sicherungen freizugeben, die den
Wert der zu sichernden Forderungen um mehr als 20% (ibersteigen.

§ 6 Haftungsbeschrankung

1. Schadensanspriiche gegeniiber der KD Backwaren GmbH sind, gleich aus wel-
chem Rechtgrund, insbesondere wegen Verletzung von Pflichten aus dem Schuld-
verhaltnis und aus unerlaubter Handlung, ausgeschlossen. Dies gilt nicht, soweit
zwingend gehaftet wird, z. B. nach dem Produkthaftungsgesetz, in Féllen des Vor-
satzes, der groben Fahrldssigkeit, wegen Verletzung des Lebens, des Korpers oder
der Gesundheit oder wegen Verletzung wesentlicher Vertragspflichten. Werden
wesentliche Vertragspflichten verletzt, ist der Schadenersatzanspruch begrenzt auf
den vertragstypischen Schaden, soweit nicht Vorsatz oder grobe Fahrlassigkeit
vorliegt oder wegen Verletzung des Lebens, des Korpers oder der Gesundheit ge-
haftet wird. Eine Anderung der Beweislast zum Nachteil des Kaufers ist mit den
vorstehenden Regelungen nicht verbunden. Soweit dem Kaufer Schadensersatzan-
spriiche zustehen, verjdhren diese bei Kenntnis des Kdufers tiber Schaden und
Schadensursache innerhalb eines Jahres, bei Unkenntnis innerhalb der Halfte der
gesetzlichen Verjahrungsfrist.

§ 7 Preis- und Zahlungsbedingungen

1. Sofern nichts anderes Vereinbart, gelten die jeweiligen Preise ab Lager net-
to.

2. Der Kunde ist verpflichtet, die jeweiligen Zahlungen entsprechend den Vorga-
ben der Auftragsbestatigung zu leisten. Sofern nicht anderes Vereinbart, sind un-
sere Rechnungen bei Lieferung - netto Kasse — fallig. Der Abzug von Skonto bedarf
besonderer Vereinbarung.

3. Wechsel nehmen wir nur entgegen, wenn dies schriftlich vereinbart ist. In die-
sem Fall tragt der Kunde die Diskontspesen. Die Zahlung gilt erst dann als geleis-
tet, wenn der geschuldete Betrag uns unwiderruflich gutgeschrieben ist.

4. Aufrechnungsrechte stehen dem Kunden nur zu, sofern die Gegenforderung
rechtskraftig festgestellt, unbestritten oder vor uns anerkannt ist. Darliber hinaus
ist der Kunde berechtigt, ein Zurtickbehaltungsrecht sowie die Einrede des nicht
erfillten Vertrages geltend zu machen, sofern und soweit wir eine Pflichtverlet-
zung gemaR § 276 BGB zu vertreten haben.

5. Im Falle von gegenseitigen Lieferungen behalten wir uns das Recht zur
Aufrechnung vor.

6. Kommt der Kunde in Zahlungsverzug, sind wir berechtigt, Zinsen in Hohe von
acht Prozentpunkten Gber dem jeweils in § 247 BGB festgesetzten Basiszinssatz

p. a als Verzugsschaden geltend zu machen. Der Schaden ist hther anzusetzen,

sofern wir einen héheren Verzugsschaden nachweisen.

§ 8 Gerichtsstand und Teilnichtigkeit

1. Gerichtsstand fir alle aus dem Vertragsverhaltnis sowie Uber ein Entstehen sei-
ne Wirksamkeit entspringenden Rechtsstreitigkeiten ist ausschlieBlich das Amts-
gericht Hanau.

2. Sollte eine Bestimmung in diesen Geschaftsbedingung oder eine Bestim-
mung im Rahmen sonstiger Vereinbarung unwirksam sein oder werden, so
wird hiervon die Wirksamkeit der sonstigen Bestimmungen und Vereinba-

rungen nicht berthrt.
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KD Backwaren GmbH
Bruno - Dressler - Stral3e 4a
63477 Maintal - Bischofsheim

Tel: +49 6109 / 76 88 60-0  Fax: +49 6109 / 76 88 60-9
info@kd-backwaren.de www.kd-backwaren.de




